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Formação Acadêmica  

 

 Graduada em Nutrição (2014) pela Universidade Federal da Paraíba, com intercâmbio 

(2012-2013) na Universidade Católica Portuguesa (Porto - Portugal). 

 Mestra em Ciência e Tecnologia de Alimentos (2016) pela Universidade Federal da 

Paraíba. 

 Doutora em Nutrição (2020) pela Universidade Federal de Pernambuco, com realização 

de estágio (2019) na Universidade Católica Portuguesa (Porto - Portugal). 

 

Experiência e Formação complementar 

 

 Nutricionista do setor de alimentação escolar (PNAE) na Prefeitura Municipal de Juarez 

Távora-PB.  

 Experiência com atendimento clínico na área de nutrição comportamental. 

 Palestrante no II Webinar Nutrição em foco promovido pelas faculdades FASP/FASC. 

(2020)  

 Palestrante em conferência online promovida pelo projeto de extensão ConectAlimente 

do Centro de Educação e Saúde da UFCG. (2020) 

 Palestrante no I Ciclo de Atualizações em Ciência e Tecnologia de Alimentos (CACTA) 

promovido pelo Grupo de Pesquisa em Ciência e Tecnologia de Alimentos do Centro de 

Educação e Saúde da UFCG. (2020) 

 Estágio docência na disciplina de Bromatologia do curso de Nutrição da UFPB. (2014 – 

2015) 

 Estágio na área de alimentação coletiva na UNISELF – Sociedade de Restaurantes 

Públicos e Privados (Porto – Portugal). (2013) 

 Estágio na área de alimentação infantil na SPESE – Sociedade Portuguesa para o estudo 

da saúde escolar (Porto – Portugal). (2013) 

 Estágio na área de alimentação coletiva na Casa Roccia – Buffet e recepções (João 

Pessoa-PB). (2012) 

 Bolsista de Iniciação Científica no laboratório de Bromatologia. (2011 – 2012) 

 Monitora na disciplina de Técnica Dietética do curso de Nutrição da UFPB. (2011) 

 Bolsista de Iniciação Tecnológica e Industrial na área de saúde pública. (2010 – 2011) 

 Pesquisadora voluntária em projeto na área de saúde pública. (2010) 

 Experiência na área de ciência dos alimentos, com ênfase em produtos lácteos, 

probióticos, prebióticos, compostos bioativos, conservação e controle de qualidade 

(microbiológico, sensorial e físico-químico). (2011 – 2020) 

 



Mini cursos  

 
  Alimentação Saudável na Escola (20h). Universidade Federal do Rio Grande do Sul / 

Online.  

  Governança em Segurança Alimentar e Nutricional (30h). Universidade Federal do Rio 

Grande do Sul / Online.  

 Mercados Institucionais para Agricultura Familiar (160h). Universidade Federal do Rio 

Grande do Sul / Online.  

  Abordagem do Sobrepeso e Obesidade na Atenção Primária em Saúde (30h). 

Universidade Federal de Santa Catarina / Online.  

  Reconhecendo Sobrepeso e Obesidade no Contexto da Atenção Primária à Saúde (30h). 

Universidade Federal de Santa Catarina / Online.  

 Preparação de Amostra/ Colunas para HPLC/ Consumíveis para GC (6h). Agilent 

Technologies Brasil, João Pessoa. 

 2015 - 2015 Fundamentos e Aplicações de Espectrometria de Massas (8h). Shimadzu do 

Brasil Comércio, João Pessoa. 

 Controlo de Alergénios na Indústria Alimentar (3h). Universidade Católica Portuguesa - 

Porto, Portugal.  

 Alimentação Saudável: Desafios e Questionamentos na Escola (5h). Universidade 

Federal da Paraíba, João Pessoa. 

 Oficina de Processamento Mínimo de Frutas e Hortaliças (4h). Universidade Federal de 

Campina Grande, Campina Grande.  

 

Informações Adicionais  

 

 Inglês (lê bem, compreende razoavelmente e fala um pouco). 

 Bons conhecimentos em informática. 


