Kivia Alessandra Gouveia da
Silva

Rua Enfermeira Ana Maria Barbosa de Almeida, nimero 114, bairro Jardim Cidade Universitaria,
CEP: 58052-270 — Jodo Pessoa — PB.
(83) 99654-8275
e-mail: kivia.gouveia@gmail.com

INFORMACOES PESSOAIS

Nacionalidade: Brasileira
Naturalidade: Areia - PB

Data de nascimento: 08/08/1990
Estado civil: Solteira

FORMACAO ACADEMICA

Ensino Médio (2° grau);

Graduagédo em Bacharelado em Agroindustria (Universidade Federal da Paraiba, UFPB, Brasil);
Graduagdo em andamento em Licenciatura em Ciéncias Agrarias (EAD-Universidade Federal da
Paraiba, UFPB, Brasil);

Mestrado em Engenharia Agricola (Conceito CAPES 5), Area de Processamento e
Armazenamento de produtos agricolas. Universidade Federal de Campina Grande, UFCG,
Brasil.

CURSOS

Informética Basica;

Curso Design Grafico - CoreIDRAW X7. Senac, Paraiba;

Curso de Competéncias Transversais em Educacdo Ambiental. SENAI - Departamento Regional
da Paraiba, SENAI/DR/PB, Brasil.

Curso de Competéncias Transversais em Seguranca do Trabalho.SENAI/DR/PB, Brasil.

Curso de Producdo de Cachaga Artesanal de Qualidade. Universidade Federal da Paraiba,
UFPB, Brasil.

Mini curso de Fabriqueta de doces e compotas. Universidade Federal da Paraiba, UFPB, Brasil.

Mini curso de Processamento Minimo de Frutas e Hortalicas. Universidade Federal de Campina
Grande, UFCG, Brasil.

EXPERIENCIA

Estagio de docéncia:

Curso de Graduagdo: Bacharelado em Agroindistria, Disciplina: Estagio Supervisionado IV
(Frutas e Hortaligas), Universidade Federal da Paraiba.
Estagios:

Laboratério de Microbiologia, Universidade Federal da Paraiba, Realizando preparacdo de
reagentes, andlises em alimentos, 2011-2012.

Empresa Janior Agroindistria Consultoria, Universidade Federal da Paraiba, participou como
Trainne, Secretéria, Diretora Presidente, 2011-2013.

EXPERIENCIA ACADEMICA

Projetos de pesquisa:
Controle de qualidade microbiol6gico de produtos lacteos comercializados em feiras livres do
brejo paraibano;



Monitoramento das condi¢cdes higiénico-sanitarias de alimentos fornecidos em unidades
hospitalares da rede publica do brejo paraibano;

Producéo de alho negro e avaliagao fisico-quimica;

Estudo das propriedades antioxidante e antimicrobiana de cascas de alho negro para uso como
aditivo alimentar;

Perfil cromatografico, antioxidante e antimicrobiano de alho negro e obtencdo e caracterizagao
de alho negro liofilizado;

Estudo da influéncia de embalagens de polietileno sem o emprego de vacuo nas caracteristicas
microbiolégico de alho negro armazenado em diferentes temperaturas;

Elaboracao de produtos de Panificacdo sem gluten enriquecido com alimentos funcionais;

Ostentacao de amidos e farinhas alternativas visando a elaboracdo de massas alimenticias sem
glaten;

Avaliacéo de iogurte com diferentes teores de coco;

Produtos de panificagédo enriquecidos com alimentos funcionais: aplicagdo na merenda escolar;

Monitoramento da qualidade higiénico-sanitaria de produtos carneos comercializados na
microrregido do Brejo Paraibano;

Monitoramento microbioldgico de produtos carneos comercializados na feira-livie do municipio
de Solanea-PB;

Producéo de bebidas dos frutos do Jambol&o (Syzygium cumini);

Elaboracgéo de iogurte batido de Jambol&o (sysygium cumini) adogcado com mel;

Viabilidade da Utilizag&o da Palma Desidratada na Dieta de Coelhos em Crescimento.

Projeto de Extensao:

Implementacdo do Controle de qualidade da cadeia produtiva da apicultura e fruticultura: apoio
tecnolégico a coaprodes e sustentabilidade as microrregides da Zona da Mata, Brejo, Curimatau e Seridd
Paraibano; CAPACITACAO E IMPLANTAGCAO DE BOAS PRATICAS NAS COZINHAS E HORTAS DAS
ESCOLAS DE ARARUNA-PB E BANANEIRAS-PB;

Instalacdo de um Packing House de beneficiamento de citrus, visando a sustentabilidade da
regido de Matinha/PB: Agregando valor ao arranjo produtivo local e a agricultura familiar;

Avaliacédo do processo de obtencéo de farinha de banana verde (Musa sapientum) da variedade
prata na elaboracdo de um bolo enriquecido, como alternativa suplementar na merenda escolar da rede
municipal de ensino fundamental da cidade de Bananeiras-PB;

Conscientizagdo do consumo responsavel de bebidas alcodlicas nas escolas das cidades de
Bananeiras e Solanea-PB; Utilizacdo da okara de soja para enriquecimento de massas de paes.

Producdo bibliogréafica em periédicos e congressos

OBJETIVOS

Desempenhar um trabalho produtivo na funcdo a mim designada, com o propdsito primordial de
somar capacidades individuais num grupo de trabalho, a fim de complementar para um efetivo progresso
na area em que eu possa ser enquadrado. Desejo uma oportunidade para aplicar os conhecimentos
adquiridos durante a minha graduag&o, mestrado e nos estagios.

Objetivo do bacharel em Agroindistria € acompanhar, orientar e supervisionar toda a cadeia de
producdo de alimentos, incluindo: producdo, armazenamento, distribuicdo e comercializacdo. Tendo
profissionais com conhecimentos solidos em tecnologia, planejamento e gestéo agroindustrial, para atuar
no campo tecnoldgico, administrativo, cientifico, de inspecéo e fiscalizagdo dos alimentos e bebidas.



