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Nome civil

Nome

Jéssica Lima de Morais

Dados pessoais

Nome em citacdes bibliogréaficas MORAIS, J. L.;L. M., J.,LIMA DE MORAIS, JESSICA;MORAIS,

Sexo

JESSICA LIMA DE
Feminino

Cor ou Raca Parda

Filiacédo Irineu Pereira de Morais e Odisia Ferreira Lima de Morais
Nascimento 27/05/1992 - JOAO PESSOA/PB - Brasil

Carteira de Identidade 3474409 ssp - PB - 07/08/2006

CPF 096.930.344-06

Endereco residencial Rua Getulio Vargas

Centro - Cacimba de Dentro

58230000, PB - Brasil

Telefone: 83 33791363

Celular 83 998217100

URL da home page: https://www.instagram.com/jessicaamooraiis/

Endereco eletrénico

E-mail para contato : jessicamorais-pb@hotmail.com

Formacéo académical/titulacao

2017 - 2021

2015 - 2017

2022

2017 - 2019

Doutorado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Universidade Federal da Paraiba, UFPB, Joao Pessoa, Brasil

Titulo: IOGURTE CAPRINO TIPO GREGO POTENCIALMENTE PROBIOTICO
PRODUZIDO COM CULTURA ADJUNTA AUTOCTONE Lactobacillus mucosae CNP007
ADICIONADO DE GELEIA MISTA DE ACEROLA Malpighia emarginata E MORANGO
Fragaria vesca, Ano de obtencéo: 2021

Orientador: Maria Elieidy Gomes de Oliveira

Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Universidade Federal da Paraiba, UFPB, Joao Pessoa, Brasil

Titulo: DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE CAPRINO COM POTENCIAL
PROBIOTICO: CARACTERISTICAS TECNOLOGICAS E AVALIACAO DO EFEITO
PROTETOR DA MATRIZ ALIMENTAR, Ano de obtencéo: 2017

Orientador: Maria Eleidy Gomes de Oliveira

Bolsista do(a): Coordenacao de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior

Especializacdo em Gestdo de Unidades de Alimentacao e Nutricao.
Instituto de Pesquisas, Ensino e Gestdo em Saude, IPGS, Porto Alegre, Brasil

Especializagcdo em Vigilancia Sanitaria e Qualidade dos Alimentos.

UNYLEYA EDITORA E CURSOS S/A, Unyleya, Brasilia, Brasil

Titulo: TECNOLOGIA DE PRODUTOS LACTEOS CAPRINOS COM ENFASE NA
ELABORACAO DE IOGURTES PROBIOTICOS: UMA REVISAO DA LITERATURA
Orientador: Gillian Alonso Arruda
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2014 - 2015

2010 - 2015

2006 - 2008

Especializagdo em Nutricdo Esportiva.

Faculdade Internacional da Paraiba, FPB, Brasil

Titulo: DESENVOLVIMENTO E ACEITACAO SENSORIAL DE SOBREMESA LACTEA
SUPLEMENTADA COM WHEY PROTEIN

Orientador: Alessandra Araudjo Santos

Graduacdo em Bacharelado em Nutricdo.

Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Titulo: DESENVOLVIMENTO E CARACTETIZACAO DE BARRAS DE CEREAIS E
BISCOITOS TIPO COOKIE ELABORADOS A PARTIR DA FARINHA DA ENTRECASCA
DE MELANCIA

Orientador: Maria Elieidy Gomes de Oliveira

Ensino Médio (20 grau) .
Senador Humberto Lucena, SHL, Brasil, Ano de obtenc&o: 2008

Formacdo complementar

2021 - 2021

2020 - 2020

2019 - 2019

2019 - 2019

2019 - 2019

2019 - 2019

2019 - 2019

2019 - 2019

2019 - 2019

2019 - 2019

2019 - 2019

2018 - 2018
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Extensdo universitaria em Microbiota Intestinal. (Carga horéria: 78h).
Microbiota C.L.U.B, MC, Brasil

Microbiota Intestinal Durante O Envelhecimento Humano: Como Proteger E Rest. .
(Carga horaria: 4h).
VIl CONGRESSO INTERNACIONAL DE ENVELHECIMENTO HUMANO,, CIEH, Brasil

Curso de curta duragdo em Personal Diet. (Carga horaria: 2h).
Instituicdo de Nutricdo Integrada, INI, Brasil

MODULO 1: FUNDAMENTOS E METODOS ANALITICOS OBJETIVOS:
DISCRIMINATIVOS E DES. . (Carga horéria: 40h).

About Solution, ABOUT SOLUTION, Brasil

Extensédo universitaria em Formacao em Modulacao Intestinal. (Carga horaria: 80h).
Portal Murilo Pereira, PMP, Brasil

Curso de curta duracdo em Minicurso Empreendedorismo em Nutri¢do. (Carga horaria:
2h).
Instituto de Nutricdo Integrada, INI, Brasil

Curso de curta duracdo em Minicurso Nutricdo Esportiva para alta performance. (Carga
horaria: 2h).
Instituto de Nutricdo Integrada, INI, Brasil

Jogos empresariais. . (Carga horaria: 8h).
FEBRACIS COACHING INTEGRAL SISTEMICO, FEBRACIS, Brasil

Formagcdo de Oradores e Palestrantes. . (Carga horaria: 24h).
FEBRACIS COACHING INTEGRAL SISTEMICO, FEBRACIS, Brasil

Curso de curta duragdo em Minicurso Nutricdo em Academias: Do fitness ao wellness.
(Carga horéaria: 2h).
Instituto de Nutricdo Integrada, INI, Brasil

FORMACAO DE ORADORES E PALESTRANTES. . (Carga horaria: 36h).
FEBRACIS COACHING INTEGRAL SISTEMICO, FEBRACIS, Brasil

Curso de curta duragdo em Pilares da Nutricdo Funcional. (Carga horéaria: 1h).
VP Centro de Nutricdo Funcional LTDA, VP, Brasil
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2018 - 2018

2017 - 2018

2014 - 2015

2014 - 2015

2015 - 2015

2015 - 2015

2013 - 2014

2014 - 2014

2012 - 2014

2013 - 2013

2013 - 2013

2013 - 2013

2012 - 2012

2012 - 2012

2011 - 2011

2011 - 2011

2010 - 2010
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Curso de curta duragdo em Pilares da Fitoterapia Funcional. (Carga horaria: 1h).
VP Centro de Nutricdo Funcional LTDA, VP, Brasil

Curso de curta duragdo em Elaboragéo de produtos alternativos. (Carga horéaria: 100h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

PIBIC. . (Carga horaria: 480h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil
Bolsista do(a): Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico

Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica. . (Carga horaria: 225h).
Maternidade Frei Damido, MFD, Brasil

Curso de curta duracdo em Introducdo & modelagem molecular e analise estrutural de
proteinas. (Carga horaria: 4h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Estagio Supervisionado em Salde Coletiva. . (Carga horaria: 225h).
Prefeitura Municipal de Cacimba de Dentro, PMCD, Brasil

PIVIC. . (Carga horaria: 480h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Estagio Supervisionado em Unidades de Alimentacéo. . (Carga horaria: 185h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Estagio ndo obrigatério laboratdrio de Tecnologia. . (Carga horéria: 480h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Curso de curta duragdo em Curso de Nutri¢cdo Clinica. (Carga horaria: 40h).
Instituto Politécnico de Ensino a Distancia, IPED, Brasil

Curso de curta duracdo em Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. (Carga horaria:
8h).
Instituto Bioeducacéo, IBEA, Campina Grande, Brasil

Curso de curta duracdo em Alimentacdo saudavel para todas fases da vida. (Carga
horaria: 80h).
Learncafe ensino online, LEARNCAFE, Brasil

Curso de curta duragdo em Minicurso Alimentacéo de Idosos. (Carga horaria: 4h).
SOCIEDADE BRASILEIRA DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, SBCTA,
Brasil

Curso de curta duragdo em Producéo de geléias e compotas tradicional. (Carga horéria:
4h).
Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, SBCTA, Campinas, Brasil

Curso de curta duracdo em Mini-curso Gastronomia Saudavel. (Carga horaria: 8h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Curso de curta duragdo em Mini Curso PNAE e o Nutricionista como RT. (Carga
horaria: 4h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Curso de curta duragdo em Tecnologia do processamento de leite e derivados. (Carga

horaria: 8h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil
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2006 - 2010 Inglés. . (Carga horaria: 648h).
CENTRO DE CULTURA ANGLO-AMERICANA, CCAA, Brasil

2010 - 2010 Curso de curta duragdo em Mini Curso de Nutricdo no Esporte. (Carga horéria: 4h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

2010 - 2010 Curso de curta duragdo em Mini Curso de Nutrigenémica. (Carga horaria: 4h).
Universidade Federal de Campina Grande, UFCG, Campina Grande, Brasil

Atuacdao profissional

1. Universidade Federal de Campina Grande - UFCG

Vinculo institucional

2017 - 2019

Vinculo: Servidor puablico , Enquadramento funcional: PROFESSORA
SUBSTITUTA , Carga horéria: 40, Regime: Integral

Outras informagdes:

Disciplinas ministradasFisiopatologia Estagio Supervisionado em Nutricdo clinicaPraticas em  Nutricdo

2016 - 2016

2014 - 2015

2014 - 2014

ClinicaBioquimica da NutricdoBiogquimica do Exercicio

Vinculo: Estagio a Docéncia , Enquadramento funcional: Disciplina Analise
Sensorial de Alimentos , Carga horaria: 40, Regime: Integral

Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Bolsista de Iniciacdo Cientifica
do CNPq, Regime: Parcial

Vinculo: Estagiaria , Enquadramento funcional: Estagio superv em Unidades

de alimentacgé&o col , Carga horéaria: 30, Regime: Parcial
Outras informacgdes:

Hospital Universitario Alcides Carneiro

2013 - 2014

2012 - 2013

2012 - 2014

Vinculo: Voluntéaria , Enquadramento funcional: Voluntaria de Iniciagdo
Cientifica, Regime: Parcial

Vinculo: MONITORA , Enquadramento funcional: MONITORIA DE
BIOQUIMICA DE ALIMENTOS , Carga horéaria: 12, Regime: Dedicagéo
exclusiva

Vinculo: Estagiaria , Enquadramento funcional: Estagio , Carga horaria: 12,
Regime: Parcial

Outras informagoes:

Estagio ndo obrigatorio Laboratério de Tecnologia dos Alimentos

2. Universidade Federal da Paraiba - UFPB

Vinculo institucional

2017 - Atual Vinculo: DOUTORANDA , Enquadramento funcional: DOUTORANDA EM
CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENT , Carga horaria: 40, Regime:
Integral
2015 - 2017 Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: ALUNA DE MESTRADO EM
CIENCIA E TECNOLOGIA DE , Carga horaria: 40, Regime: Integral
3. Maternidade Frei Damido - MFD

Vinculo institucional

2014 - 2015

Vinculo: Estagiaria , Enquadramento funcional: Estagio supervisionado em
Nutri¢céo Clinica , Carga horaria: 30, Regime: Parcial
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4, Prefeitura Municipal de Cacimba de Dentro - PMCD
Vinculo institucional

2015 - 2015 Vinculo: Estagiaria , Enquadramento funcional: Estadgio Supervisionado em
Saude Coletiva , Carga horéaria: 40, Regime: Integral

5. Faculdade Internacional da Paraiba - FPB
Vinculo institucional

2018 - 2018 Vinculo: Servidor publico , Enquadramento funcional: Docente no Curso de
Pdés-graduacéo em Nutricdo , Carga horéria: 20, Regime: Parcial

6. Centro Universitario de Jodo Pessoa - UNIPE

Vinculo institucional

2019 - 2019 Vinculo: Professor Visitante , Enquadramento funcional: Professora do curso
de Esp. em Nutricdo , Carga horéria: 16, Regime: Parcial
Outras informag6es:

Disciplina - Bioética aplicada a nutricdo esportiva

7. Universidade Federal do Rio Grande do Norte - UFRN

Vinculo institucional

2021 - Atual Vinculo: Servidor publico , Enquadramento funcional: Professora Substituta ,
Carga horéria: 40, Regime: Integral
Outras informagoes:

Disciplinas ministradas: Bioguimica de Alimentos (pratica) e Microbiologia de Alimentos (préatica)

8. Study Nutri - Cursos e Consultoria Académica - Study Nutri

Vinculo institucional

2022 - 2022 Vinculo: Professor , Enquadramento funcional: Professor de cursos de curta
duragdo, Regime: Parcial
Outras informag6es:

Curso online Microbiota Intestinal - 10horasCurso online Suplementacdo baseada em evidéncias - 10 horas

Projetos
Projetos de pesquisa

2019 - 2019 Desenvolvimento e caracterizacao fisico-quimica, sensorial e microbiolégica de biscoitos
tipo "cookies" obtidos a partir da farinha da semente de abobora (Cucurbita maxima)

Descricdo: Tem por objetivo desenvolver diferentes formulacdes de biscoitos tipo "cookies"

obtidos a partir da farinha da semente de abdbora visando avaliar suas propriedades

fisico-quimica, sensorial e microbioldgica.

Situacao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa
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Integrantes: Jéssica Lima de Morais (Responsavel); ;

2018 - 2018 Elaboracdo e caracterizagao fisico-quimica e sensorial de bolinhos tipo "cupcake"
adicionados de farinha de casca de banana verde

Descrigédo: Desenvolvimento de diferentes formulagbes de bolinhos tipo “"cupcake" adicionados de
farinha de casca de banana verde visando analisar suas caracteristicas fisico-quimica e sensorial.
Situacdo: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa
Integrantes: Jéssica Lima de Morais (Responsavel); ;

2017 - Atual IOGURTE CAPRINO TIPO GREGO POTENCIALMENTE PROBIOTICO PRODUZIDO
COM CULTURA ADJUNTA AUTOCTONE Lactobacillus mucosae CNPOO7
ADICIONADO DE GELEIA MISTA DE ACEROLA Malpighia emarginata E MORANGO
Fragaria vesca
Descricao: O crescente interesse do consumidor no leite de cabra e seus derivados lacteos esta
relacionado aos beneficios nutricionais oferecidos por esses produtos. Dentre os produtos
derivados lacteos o iogurte oferece ao consumidor mais do que ingredientes convencionais.O
iogurte é produzido a partir da fermentagao da lactose em &cido lactico por bactérias acido laticas,
tais como Streptococcus salivarius subsp. Thermophillus e Lactobacillus delbrueckii subsp.
Bulgaricus. A acdo de forma integrada e concomitante destas duas bactérias contribuem para a
aquisicdo de atributos sensoriais especificos como a textura, composicdo e propriedades
sensoriais do fermentado.O género Lactobacillus possui varias espécies potencialmente
probidticas, dentre as quais Lactobacillus mucosae, nome proposto pela primeira vez em 2000,
sendo caracterizados como bastonetes, Gram-positivo, catalase-negativo, ndo formador de
esporos, sem motilidade e heterofermentativo. O fato desta bactéria acido latica possuir aderéncia
ao muco gastrointestinal torna-a com grande potencial para producdo de alimentos probi6ticos,
uma vez que esta caracteristica aumenta a sua capacidade de colonizar o intestino
eficientemente, modulando o sistema imune do intestino e inibindo bactérias patogénicas.
Portanto, considerando os beneficios tecnoldgicos proporcionados pela aplicacdo de bactérias
laticas, dentre elas as bactérias autdéctones com potencial probiético em iogurtes, além da sua
acao positiva na salde do consumidor, assim como os beneficios terapéuticos, tecnoldgicos,
funcionais e sensoriais da utilizacdo de uma geleia mista de acerola e morango na elaboracédo de
iogurte grego caprino adicionado de bactéria autoctone L. mucosae CNP0O07, e ressaltando-se a
escassez de estudos com matrizes lacteas elaboradas com este tipo de micro-organismo, torna-se
essencial a realizacdo desta pesquisa.
Situacdo: Em andamento Natureza: Projetos de pesquisa
Alunos envolvidos: Doutorado (1);
Integrantes: Jéssica Lima de Morais; Maria Elieidy Gomes de Oliveira (Responsavel)

2015 - 2017 DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE CAPRINO COM POTENCIAL PROBIOTICO:
CARACTERISTICAS TECNOLOGICAS, PERFIL QUIMICO E AVALIACAO DO EFEITO
PROTETOR DA MATRIZ ALIMENTAR

Descricdo: O leite de cabra apresenta naturalmente em sua composicao oligossacarideos, acido
linoleico conjugado (CLA), acidos graxos de cadeia curta, além de vitamina A, complexo B e
célcio. E uma excelente matriz para o desenvolvimento de produtos como queijos, iogurtes,
sorvetes, kefir e bebidas lacteas. Objetiva-se neste estudo desenvolver iogurte caprino com
potencial probiético e caracterizar os aspectos tecnoldgicos, fisico-quimicos, microbiol6égicos e
sensoriais, assim como tracar o seu perfil quimico e avaliar o efeito protetor da matriz alimentar
sobre as cepas adicionadas. Serdo processados quatro tratamentos de iogurtes, 0s quais seréo
analisados até 28 dias de armazenamento refrigerado. As amostras serdo caracterizadas em
triplicata, quanto as variaveis tecnoldgicas, fisico-quimicas, microbiolégicas e sensoriais. Ainda
ser4d determinado o perfil quimico, a partir de andlises de caracterizagdo de compostos
aromaticos, do perfil lipidico (lipolise), proteico (protedlise) e por fim do perfil de aguUcares
(glicolise). Concomitante a isso, sera avaliado o efeito de protecdo da matriz constituida pelo
iogurte sobre a viabilidade da bactéria probidtica testada com base em testes in vitro de
viabilidade probittica. Portanto, ao final do estudo, espera-se disponibilizar informacdes cientificas
capazes de contribuir com os estudos sobre alimentos funcionais, probiéticos e derivados
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caprinos.
Situacao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa
Integrantes: Jéssica Lima de Morais; Maria Elieidy Gomes de Oliveira (Responsavel)

2014 - 2015 DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZAGCAO NUTRICIONAL E MICROBIOLOGICA DE
PRODUTOS ALIMENTICIOS OBTIDOS A PARTIR DA FARINHA DA ENTRECASCA DE
MELANCIA
Descricdo: Considerando a importancia do desenvolvimento de novos produtos e a procura por
fontes nutritivas alternativas com aplicacdo em alimentos mais acessiveis a populacdo em geral, a
utilizacdo da entrecasca da melancia in natura na elaboracdo de farinhas que podem ser
empregadas no processamento de diferentes tipos de produtos alimenticios, torna-se uma opg¢ao
vidvel para este publico. Ressalta-se, ainda, a importancia dos conhecidos efeitos fisiolégicos e o
impacto sobre a salde do consumidor, exercidos pela fibra alimentar insollvel presentes nestas
partes e a crescente necessidade de se desenvolver tecnologias para o aproveitamento de
subprodutos industriais, o que impulsiona esta pesquisa. Desta forma, o presente estudo sera
desenvolvido com o objetivo de elaborar e caracterizar os aspectos fisico-quimicos e
microbioldgicos de produtos alimenticios obtidos a partir de farinha da entrecasca de melancia.
Para tanto, apds a obtencdo da melancia na feira livre de Cuité/PB, a entrecasca sera retirada e
utilizada na fabricacdo da farinha, a qual sera empregada no processamento de dois produtos
alimenticios: biscoito e barra de cereais, a partir de técnicas padronizadas em laboratério. A
entrecasca da melancia in natura, a farinha obtida a partir desta e os produtos serdo submetidos
as analises fisico-quimicas, de quantificacdo do teor de fibra alimentar insolivel e andlises
microbiol6gicas, avaliando desta forma a viabilidade de processamento destes produtos como
fonte nutritiva. Assim, espera-se estabelecer o fluxograma de processamento aplicavel a
populacdo geral e contribuir positivamente com as adequacdes tecnoldgicas geradas para o
desenvolvimento de produtos derivados da entrecasca de melancia, agregados de valor
nutricional, e como opg¢do para o segmento mercadoldgico e consumidor em potencial.
Situacao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa
Alunos envolvidos: Graduacgéo (1); Doutorado (1);
Integrantes: Jéssica Lima de Morais; Maria Elieidy Gomes de Oliveira (Responsavel)

2013 - 2014 DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS
ELABORADOS A PARTIR DA SEMENTE DA JACA
Descricao: O aproveitamento das sementes na alimentacdo humana é feito ha bastante tempo.
Dos subprodutos existentes da jaca, as sementes da jaqueira sdo muito usadas na alimentacéo
humana, podendo ser cozidas ou torradas em forno ou assadas a brasa e além de serem
nutritivas, sao saborosas. Com as diversas mudancas ocorrendo no estilo de vida da populacao e
refletindo principalmente nos hébitos alimentares das mesmas, tem se percebido a criagdo de
novos produtos para atender as necessidades do consumidor, e dentro desse contexto verifica-se
0 aumento da utilizacdo integral dos alimentos, incluindo suas partes ndo comestiveis como
folhas, talos, cascas e sementes. Considerando a importancia do desenvolvimento de novos
produtos e a procura por fontes nutritivas alternativas com aplicacdo em alimentos mais
acessiveis a populagdo em geral, assim como individuos portadores da Doenga Celiaca e Anemia
Ferropriva, a utilizacdo do caroco de jaca na elaboragdo de farinhas que podem ser empregadas
no processamento de diferentes tipos de produtos sem gluten e ricos em ferro, torna-se uma
opcao viavel para este publico. Desta forma, o presente estudo sera desenvolvido com o objetivo
de elaborar e caracterizar os aspectos fisico-quimicos e microbiol6gicos de produtos alimenticios
obtidos a partir de farinha de semente de jaca. Para tanto, apés a obtencao da jaca na feira livre
de Cuité/PB, as sementes serdo retiradas e utilizadas na fabricacdo da farinha, a qual sera
empregada no processamento de trés produtos de panificacdo: pao, biscoito e bolo, a partir de
técnicas padronizadas em laboratdrio. As sementes in natura, a farinha obtida a partir destas e os
produtos serdo submetidos as andlises fisico-quimicas e microbiolégicas, para caracterizagdo e
avaliacdo da viabilidade de processamento destes produtos como fonte nutritiva. Desta forma,
espera-se estabelecer o fluxograma de processamento aplicavel a populacdo geral e contribuir
positivamente com as adequacgdes tecnoldgicas geradas para o desenvolvimento de produtos
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derivados da semente de jaca, agregados de valor nutricional, e como opc¢éo para o segmento
mercadoldgico e consumidor em potencial.

Situacdo: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Alunos envolvidos: Graduacéo (4); Doutorado (1);

Integrantes: Jéssica Lima de Morais; Maria Elieidy Gomes de Oliveira (Responsavel); Allane
Costa da Silva

2013 - 2014 PERFIL DOS PACIENTES HIPERTENSOS: ASPECTOS NUTRICIONAIS E
INTERAGCOES FARMACO-NUTRIENTE

Situacado: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Integrantes: Jéssica Lima de Morais; CAMILA CAROLINA DE MENEZES SANTOS BETOZZO

(Responsavel)

Projeto de ensino

2017 - 2019 Iniciagdo a Docéncia e as Praticas do Profissional da Satlde

Situacéo: Concluido Natureza: Projeto de ensino

Em relacdo a tematica: Ensino e aprendizagem.

Objetivos e metas: Orientacdo de monitores nas disciplinas Bioquimica da Nutricdo e
Fisiopatologia da Nutric&o.

Integrantes: Jéssica Lima de Morais; ANA PAULA DE MENDONCA FALCONE (Responséavel)

Outros tipos de projetos

2016 - 2018 GRUPO DE PESQUISA EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - GPCTA
Descricdo: O Grupo de Pesquisa em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (GPCTA) é composto por
docentes e discentes que estejam motivados a realizar atividades de Ensino, Pesquisa e Extenséo
visando desenvolver, aprimorar e difundir conhecimentos técnicos-cientificos em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos.

Situacdo: Concluido Natureza: Outros tipos de projetos

Alunos envolvidos: Graduacéo (6); Mestrado académico (2); Doutorado (1);

Integrantes: Jéssica Lima de Morais; JAIELISON YANDRO PEREIRA DA SILVA; Ana Cristina
Silveira Martins; EDSON DOUGLAS SILVA PONTES; MAYARA GABRIELLY GERMANO DE
ARAUJO; VANESSA BORDIN VIERA (Responsavel); Elisiane Beatriz da Silva; Jéssica
Patricia de Medeiros Nébrega

2016 - Atual GRUPO DE PESQUISA E ESTUDOS EM ATUALIDADES DA NUTRICAO CLINICA -
CLINUTRI

Descricdo: O Grupo de Pesquisa e Estudos em Atualidades da Nutricdo Clinica (CLINUTRI)
propde reunir professores e alunos voltados a producdo e propagacdo do conhecimento
técnico-cientifico por do desenvolvimento de atividades de Pesquisa, Ensino e Extenséo,
propiciando a ampliacdo de conhecimentos e experiéncias para os envolvidos, nas areas de
atuacdo do nutricionista, principalmente na area da Nutricdo Clinica exercendo um papel
importante para o amadurecimento académico, e possibilitando um preparo do aluno em
momentos que antecedem a pratica profissional.

Situacdo: Em andamento Natureza: Outros tipos de projetos

Alunos envolvidos: Graduacao (3); Mestrado académico (1); Doutorado (1);

Integrantes: Jéssica Lima de Morais; Nilcimelly Rodrigues Donato (Responsavel); JAIELISON
YANDRO PEREIRA DA SILVA; EDSON DOUGLAS SILVA PONTES; MAYARA GABRIELLY
GERMANO DE ARAUJO
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Areas de atuacio

1. Nutricao
2. Ciéncia e tecnologia de Alimentos
3 Nutricdo clinica e esportiva

I[diomas

Inglés Compreende Razoavelmente , Fala Razoavelmente , Escreve Pouco , Lé
Razoavelmente

Prémios e titulos

2018 Mencao Honrosa pelo trabalho: "CONDUTA DIETOTERAPICA E ACOMPANHAMENTO
NUTRICIONAL DE PACIENTE INTOLERANTE A LACTOSE, CONSTIPADO E COM
ESTOMATITE: UM CASO CLINICO EM PEDIATRIA",, | CONNAAL - CONGRESSO
NORDESTE DE NUTRICAO, ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARES.

2018 QUALIDADE DE LEITE FERMENTADO DO TIPO filmjélk CAPRINO COM POTENCIAL
PROBIOTICO ADICIONADO DE MEL DE ABELHAS Melipona scutellaris, 1| Simpésio de
Nutrigdo, Cardiologia e Atividade Fisica (Il SINuCAf) / UFPB

Producéao

Producao bibliografica
Artigos completos publicados em periddicos

1. MORAIS, J. L.; RODRIGUES, T. E. G.; VIERA, V. B.; PONTES, E. D. S.; ARAUJO, M. G. G
FIGUEREDO, R. M. F.; MOREIRA, I. S.; EGITO, A. S.; SANTOS, K. M. O.; SOARES, J.K.B.; QUEIROGA,
R. C. R. E.; OLIVEIRA, M. E. G.

Autochthonous adjunct culture of Limosilactobacillus mucosae CNPCO007 improved the techno-functional,
physicochemical, and sensory properties of goat milk Greek-style yogurt. JOURNAL OF DAIRY SCIENCE. ,
v.105, p.1 -, 2022.

2. MORAIS, JESSICA LIMA DE; ARAUJO, MAYARA GABRIELLY GERMANO DE; PONTES, EDSON
DOUGLAS SILVA; VIERA, VANESSA BORDIN; FIGUEIREDO, ROSSANA MARIA FEITOSA; OLIVEIRA,
MARIA ELIEIDY GOMES DE

Caracterizacédo das propriedades tecnolégicas, fisico-quimicas e sensoriais de geleias de frutas tropicais.
RESEARCH, SOCIETY AND DEVELOPMENT. , v.10, p.e97101018597 -, 2021.

3. OLIVEIRA, N. D.; MORAIS, J. L.; SILVA, G. S.; SILVA, M. L.; SOUSA, J. T. A;; VIERA, V. B.
Desenvolvimento, caracterizagéo fisica, fisico-quimica e avaliagcdo sensorial de cookie com farinha da casca
de maracuja adicionado de whey protein. Revista brasileira de tecnologia agroindustrial. , v.15, p.3452 -
-3467, 2021.

4. SILVA, R. S.; ARCANJO, N. M.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; JERONIMO, H.M.A; SILVA, A. R.
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Elaboracdo e caracterizacdo fisico-quimica de farinha de batata-doce (I[pomoea batatas L.). REVISTA
BRASILEIRA DE GESTAO AMBIENTAL. , v.14, p.127 - 131, 2020.

5. MARTINS, A. C. S.; NERIS, A. R.; MORAIS, J. L.; BEZERA, M. R. O.; OLIVEIRA, S. D.
ELABORACAO E ACEITACAO DE BOLO DE BANANA FUNCIONAL COM AVEIA E FARINHA DE
LINHACA DOURADA. Higiene Alimentar. , v.2, p.2 -, 2017.

6. MORAIS, J. L.; NERIS, A. R.; MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, S. D.; BEZERA, M. R. O.
ELABORACAO E ACEITACAO SENSORIAL DE BOLO DO TIPO 'PACOCA' COM POTENCIAL
FUNCIONAL. Higiene Alimentar. , v.31, p.4209 - 4213, 2017.

7. MARTINS, A. C. S.;; NERIS, A. R.; MORAIS, J. L.; BEZERA, M. R. O.; OLIVEIRA, S. D.
ELABORACAO E ACEITACAO SENSORIAL DE BOLO OBTIDO A PARTIR DE FARINHA DE AVEIA E
COCO RALADO. Higiene Alimentar. , v.31, p.4214 - 4218, 2017.

8. MORAIS, J. L.; SILVA, T. M. C. F.; MELO, R.D.; SOARES, J.K.B.; OLIVEIRA, M. E. G.

ELABORACAO DE BARRAS DE CEREAIS COM SUBSTITUICAO PARCIAL DE FLOCOS DE AVEIA POR
FARINHA DA ENTRECASCA DA MELANCIA (Citrullus lanatus). Higiene Alimentar. , v.29, p.4578 - 4583,
2015.

9. SILVA, T. M. C. F.; MORAIS, J. L.; SILVA, M.F.M.; SOARES, J.K.B.; OLIVEIRA, M. E. G.
ELABORAGAO E CARACTERIZACAO DE BISCOITOS TIPO “COOKIE” OBTIDOS A PARTIR DA FARINHA
DA ENTRECASCA DE MELANCIA (Citrullus lanatus). Higiene Alimentar. , v.29, p.4688 - 4693, 2015.

10. MORAIS, J. L.; SILVA, A.C; LIMA, K.F.; SILVA, T. M. C. F.; OLIVEIRA, M. E. G.
ELABORAGCAO E CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DE COOKIES OBTIDOS A PARTIR DE FARINHA
DA SEMENTE DE JACA (Artocarpus integrifolia L.). Higiene Alimentar. , v.29, p.4721 - 4726, 2015.

11. SILVA, T. M. C. F.; MORAIS, J. L.; SILVA, A.C.; DANTAS, J. C.; OLIVEIRA, M. E. G.
ELABORAGCAO E CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS OBTIDOS A
PARTIR DA SEMENTE DE JACA (Artocarpus integrifdlia L.). Higiene Alimentar. , v.29, p.4726 - 4731, 2015.

Capitulos de livros publicados

1. BRASIL, L. F. B.,; MATIAS, R. S. L.; SILVA, J. C. C,; SILVA, R. S.; MORAIS, J. L. .
ASPECTOS GERAIS DA DOENCA CELIACA: UMA BREVE REVISAO In: Nutricdo Interativa.1 ed.JOAO
PESSOA - PB: IMEA, 2019, v.1, p. 21-35.

2. SILVA, R. S.; BRASIL, L. F. B.; SILVA, A. R.; SILVA, E. C. A;; MORAIS, J. L.

CONDUTA DIETOTERAPICA COMO PROMOTORA DE REEDUCACAO ALIMENTAR PARA
OBESIDADE E DISLIPIDEMIA NA FASE IDOSA: UM ESTUDO DE CASO In: Nutricdo Interativa.2
ed.JOAO PESSOA - PB: IMEA, 2019, v.2, p. 263-282.

3. SILVA, J. C. C.; MATIAS, R. S. L.; MORAIS, J. L.; MARTINS, R. L.; VIERA, V. B. B
MASTERCHEF E APROVEITAMENTO INTEGRAL DE ALIMENTOS NO AMBITO DA ALIMENTAGCAO
ESCOLAR: UM RELATO DE EXPERIENCIA In: NUTRICAO INTERATIVA.2 ed.Jo&o Pessoa: IMEA, 2019,
p. 1010-1027.

4. SILVA, E. C. A; SILVA, M. C. C.; SANTOS, I. S.; MORAIS, J. L.; SILVA, E.C. A.
UTILIZACAO DE RESIDUOS AGROINDUSTRIAIS DO FRUTO UMBU NA PRODUCAO DE FARINHA In:
Nutricdo Interativa.1l ed.JOAO PESSOA - PB: IMEA, 2019, v.1, p. 81-99.
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5. BEZERA, M. R. O.; OLIVEIRA, S. D.; SILVA, A. A. P.; NERIS, A. R.; MORAIS, J. L.

CARACTERIZACAO SENSORIAL DE BISCOITO AMANTEIGADO E FUNCIONAL DE BATATA DOCE
(Ipomoea batatas L.) In: Nutrigio e Salde: Os desafios do mundo contemporaneo.l ed.JOAO PESSOA
-PB: IMEA, 2018, v.1, p. 148-166.

6. NERIS, A. R.; OLIVEIRA, S. D.; BEZERA, M. R. O.; OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.
DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA E MICROBIOLOGICA DE REQUEIJAO
CREMOSO CAPRINO CONDIMENTADO COM PIMENTA MALAGUETA In: Nutricdo e Saude: Os desafios
do mundo contemporaneo.a ed.Jodo Pessoa - PB: IMEA, 2018, v.1, p. 186-205.

7. SOUZA, F.P.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.; BARROS, J.C.

REAVALIACAO DOS PER CAPITAS CRUS DAS PREPARACOES DO CARDAPIO OFERTADO A
COLETIVIDADE SADIA DE UM HOSPITAL UNIVERSITARIO DO SERTAO DA PARAIBA In: Nutricdo e
Saude: Desafios do mundo contemporaneo.l ed.JOAO PESSOA - PB: IMEA, 2018, v.3, p. 600-616.

8. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.; NERIS, A. R.; SOUZA, F.P.; OLIVEIRA, M. E. G.

UTILIZACAO DE LEITE CAPRINO NA ELABORACAO DE SORVETE TIPO FROZEN YOGURT
FUNCIONAL: UMA REVISAO DA LITERATURA In: Nutricio e Sadde: Desafios do mundo contemporaneo.1
ed.Jodo Pessoa - PB: IMEA, 2018, v.1, p. 364-383.

9. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.; NERIS, A. R.; SOUZA, F.P.

UTILIZACAO DE LEITE CAPRINO PARA ELABORAGCAO DE IOGURTE COM POTENCIAL PROBIOTICO:
UMA BREVE REVISAO In: Nutricio e Salde: Desafios do mundo contemporaneo.1l ed.JOAO PESSOA -
PB: IMEA, 2018, v.1, p. 384-400.

10. SANTOS, M. J. A.; MARTINS, A. C. S.; MORAIS, J. L.

DESENVOLVIMENTO, CARACTERIZAGAO FISICO-QUIMICA E SENSORIAL DE IOGURTE CAPRINO
PROBIOTICO ADICIONADO DE GELEIA DE ACEROLA (MALPIGHIA EMARGINATA) In: A
AGROINDUSTRIA E OS DESAFIOS DA SEGURANCA ALIMENTAR CONTROLE DE QUALIDADE NA
INDUSTRIA DE ALIMENTOS.1 ed.JOAO PESSOA - PB: Edi¢&o dos autores, 2017, v.1, p. 750-758.

11. NERIS, A. R.; OLIVEIRA, S. D.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.

DESENVOLVIMENTO E ACEITACAO SENSORIAL DE BISCOITOS TIPO COOKIE COM ESPECIARIAS
ELABORADOS COM DIFERENTES TIPOS DE FARINHA In: Nutricdo : os desafios da interdisciplinaridade
nos ciclos da vida humana.1 ed.Campina Grande: Instituto Bioeducagéo, 2017, v.1, p. 203-220.

12. GAMA, J. S. L.; MEDEIROS, S. C. D.; SOUZA, M. O. C. E.; MORAIS, J. L.

ELABORACAO E ACEITABILIDADE DE SOBREMESA TIPO MOUSSE ISENTA DE LACTOSE E GLUTEN
PRODUZIDO COM BIOMASSA DE BANANA VERDE E POLPA DE UMBU In: Nutricdo : os desafios da
interdisciplinaridade nos ciclos da vida humana.l ed.Campina Grande: Instituto Bioeducagédo, 2017, v.1, p.
72-90.

13. ARAUJO, M. G. G.; NERIS, A. R.; SOUZA, N. R. S.; PONCIANO, C. S.; SANTOS,R. J. S,; L. M., J.
ELABORACAO E ANALISE SENSORIAL DE FORMULACOES DE BRIGADEIRO DE BATATA DOCE
ENRIQUECIDO COM Spirulina platensis In: 1ll Encontro Nacional da Agroinddstria: a Agroindustria e os
desafios da seguranca alimentar.1 ed.Bananeiras: Edi¢cdo dos autores, 2017, p. 815-820.

14. OLIVEIRA, S. D.; NERIS, A. R.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.
ELABORACAO E ANALISE SENSORIAL DE QUEIJO PETIT-SUISSE MISTO AROMATIZADO COM
POLPA DE MARACUJA In: Nutricdo e Saude : os desafios da interdisciplinaridade nos ciclos da vida
humana.l ed.Campina Grande: Instituto Bioeducacéo, 2017, p. 490-508.

15. JER@NIMO, H.M.A.; MORAIS, J. L.; SILVA, A. R.; STAMFORD, T. L. M.
UTILIZACAO DE CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE TILAPIA DO NILO (Oreochromus niloticus) E
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GORDURA ANIMAL NA PRODUCAO DE EMBUTIDOS CARNEOS: UMA REVISAO DA LITERATURA In:
Nutricdo e Saude : os desafios da interdisciplinaridade nos ciclos da vida humana.l ed.Campina Grande:
Instituto Bioeducagédo, 2017, v.1, p. 273-288.

16. MORAIS, J. L.; MARTINS, C.C.L.; SILVA, K.R.A,; SANTOS, A.A.; SILVA, T. M. C. F.; OLIVEIRA, M. E.
G.

Desenvolvimento e caracterizagao fisico-quimica de sobremesa lactea cremosa suplementada com whey
protein In: Gastronomia: da tradi¢cdo a inovacao.l ed.FORTALEZA: MONFERRES, 2016, v.1, p. 657-658.

17. SILVA, T. M. C. F.; MORAIS, J. L.; ARAUJO, J.T.A.; PINTO, M.L.M.; ALMEIDA, L.P. B.; OLIVEIRA, M.
E.G.

Elaboracéo e caracterizagdo fisico-quimica de requeijao cremoso caprino condimentado com alho (Allium
Sativum L.) In: Elaboracgéo e caracterizacao fisico-quimica de requeijao cremoso caprino condimentado com
alho (Allium Sativum L.).1 ed.FORTALEZA: FORTALEZA, 2016, v.1, p. 745-746.

18. PINTO, M.L.M.; ANDRADE, L.E.F.; MORAIS, J. L.; ROCHA, E.M.F.F.; SILVA, T. M. C. F.; OLIVEIRA, M.
E.G.

Elaboracdo e Caracterizacdo Fisico-Quimica e Sensorial de Geleia Mista de Maracuja e Meldo In:
Gastronomia: da tradi¢éo & inovacdo.1 ed.Fortaleza: Monferres, 2016, v.1, p. 1143-1144.

19. SILVA, M.F.M.; MORAIS, J. L.; SANTOS, L.G.; GOMES, M.S.C.; OLIVEIRA, M. E. G.

AVALIACAO DA ACEITABILIDADE DE UMBUZADA POR CRIANCAS DE UMA ESCOLA ESTADUAL DO
CURIMATAU PARAIBANO. In: SAUDE E MEIO AMBIENTE: Interagindo a servigo da vida..1 ed.Campina
Grande: Impressos Adilson, 2013, v.1, p. 276-282.

20. SANTOS, L.G.; MORAIS, J. L.; SILVA, M.F.M.; GOMES, M.S.C.; SOARES, J.K.B. 3
CONSUMO DE NONI (Morinda citrifolia L.) NO MUNICIPIO DE CUITE-PB: PRINCIPAIS FORMULACOES
In: Saude e meio ambiente interagindo a servico da vida.1, 2013, v.1, p. 305-310.

21. MORAIS, J. L.; SOARES, J.K.B.; SANTOS, L.G.; RODRIGUES, N. P. A,; OLIVEIRA, M. E. G.

DOCE DE BETERRABA PASTOSO: ACEITACAO SENSORIAL POR ESCOLARES DA CIDADE DE
CACIMBA DE DENTRO-PB In: SAUDE E MEIO AMBIENTE INTERAGINDO A SERVICO DA VIDA.1
ed.Campina Grande: Impressos Adilson, 2013, v.1, p. 262-268.

Trabalhos publicados em anais de eventos (completo)

1. TORRES DE ASSIS, BIANCA BEATRIZ; MONCAO, ERICA DA COSTA; LIMA DE MORAIS, JESSICA;
ALENCAR LUCIANO, WINNIE; ALVES MONTEIRO DA FRANCA, SIMONE; FLORENTINO, GABRIELLE
INGRID
ELABORACAO DE HAMBURGUER DE FRANGO ADICIONADO DE AZEITE DE OLIVA IN NATURA E
PRE-EMULSIFICADO COM ISOLADO PROTEICO DE SOJA COMO SUBSTITUTO PARCIAL DE
GORDURA In: V ENCONTRO NACIONAL DA AGROINDUSTRIA, 2019

V Encontro Nacional da Agroindustria. Galoa, 2019.

2.S.F, T,;A.P,P,M.S.,,A,;0.A,J.,;G,,M,; L. M., J.
DESENVOLVIMENTO DE BISCOITO DE BANANA ACRESCIDOS DE FARINHA DE AVEIA E CANELA E
AVALIACAO SENSORIAL POR PRE-ESCOLARES DE UMA CIDADE DE PEQUENO PORTE. In: IV
ENCONTRO NACIONAL DA AGROINDUSTRIA, 2018, BANANEIRAS.

IV Encontro Nacional da Agroindustria. Galoa, 2018.

3. PORFIRIO, P. A.; FLORENTINO, T. S.; SILVA, A. M.; MAGALHAES, T. C. F. G.; BARBOSA, M. L. C. S;;
MORAIS, J. L.
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ELABORACAO E ACEITACAO DE BROWNIE FUNCIONAL LIVRE DE GLUTEN COMO OPGAO DE
LANCHE ESCOLAR PARA CRIANCAS In: IV ENCONTRO NACIONAL DA AGROINDUSTRIA, 2018,
BANANEIRAS.

ANAIS ELETRONICOS... CAMPINAS GALOA. CAMPINAS: GALOA, 2018. v.1.

4. MARTINS, A. C. S.; SILVA, J. Y. P.; GAMA, J. S. L.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.
A EXPLORACAO DA CAPRINOCULTURA LEITEIRA E O LEITE CAPRINO NO BRASIL: UMA REVISAO
DA LITERATURA In: Il Congresso Brasileiro de Ciéncias da Salde, 2017, Campina Grande.

Anais do Evento., 2017.p.1-8

5. MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; JUNIOR, I.P.M.; CAVALCANTI, M. S.; OLIVEIRA, M. E. G.
ASPECTOS GERAIS DOS PROBIOTICOS: IMPLICACOES DO USO DO Lactobacillus acidophilus EM
PRODUTOS LACTEOS CAPRINOS In: Il Congresso Brasileiro de Ciéncias da Saude, 2017, Campina
Grande.

Anais do Evento. , 2017. p.1 - 10

6. MARTINS, A. C. S.; MORAIS, J. L.; SILVA, A. R.; DOMINGOS, L. B. S.; OLIVEIRA, M. E. G.
'ELABORACAO E ANALISE SENSORIAL DE UM BROWNIE FUNCIONAL In: II CONGRESSO
BRASILEIRO DE CIENCIAS DA SAUDE, 2017, CAMPINA GRANDE.

ANAIS Il CONBRACIS. CAMPINA GRANDE: REALIZE, 2017. v.1.

7. MORAIS, J. L.; SOUZA, F.P.; SILVA, T. M. C. F.; OLIVEIRA, M. E. G.
DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO DE DOCES PASTOSOS ADICIONADOS DE ESPECIARIAS
OBTIDOS A PARTIR DA POLPA DO JENIPAPO (GENIPA AMERICANA L.) In: XXV Congresso Brasileiro
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (CBCTA) conjuntamente e 10° Simpdsio Internacional de Alimentos
da CIGR, 2016, GRAMADO.

Anais do XXV Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. , 2016.

8. MORAIS, J. L.; SOUZA, F.P.; OLIVEIRA, M. E. G.; SILVA, T. M. C. F,; SILVA, K.R.A.; MARTINS, C.C.L,;
SANTOS, AA.
DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO SENSORIAL E MICROBIOLOGICA DE SOBREMESAS
LACTEAS CREMOSAS SUPLEMENTADAS COM WHEY PROTEIN In: XXV Congresso Brasileiro de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (CBCTA)10° Simpdsio Internacional de Alimentos da CIGR., 2016,
GRAMADO.

anais do XXVCBCTA e do X CIGR Section VI International Technical Symposium. , 2016.

9. SILVA, T. M. C. F.; ARAUJO, J.T.A.; MORAIS, J. L.
PROCESSAMENTO E CARACTERIZAQAO DE FROZEN YOGURT CAPRINO SABOR MARACUJA COM
POTENCIAL PROBIOTICO In: XXV Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (CBCTA) e
10° Simposio Internacional de Alimentos da CIGR, 2016, GRAMADO.

Anais do XXVCBCTA e do X CIGR Section VI International Technical Symposium. , 2016.

10. MORAIS, J. L.; JUNIOR, I.P.M.; DONATO, N. R.
ASPECTOS POSITIVOS E NEGATIVOS DA DIETA VEGETARIANA NO PROCESSO DE
ENVELHECIMENTO: UMA REVISAO NA LITERATURA In: IV CONGRESSO INTERNACIONAL DE
ENVELHECIMENTO HUMANO, 2015, CAMPINA GRANDE.

ANAIS DO IV CIEH. REALIZE, 2015. v.2.

11. MORAIS, J. L.; JUNIOR, I.P.M.; OLIVEIRA, M. E. G.
TERAPIA NUTRICIONAL NO PROCESSO DE ENVELHECIMENTO: UMA REVISAO NA LITERATURA In:
IV CONGRESSO INTERNACIONAL DE ENVELHECIMENTO HUMANO, 2015, Campina Grande.

ANAIS DO IV CIEH. , 2015. v.2.
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Trabalhos publicados em anais de eventos (resumo)

1. COSTA, T. A. M.; PONTES, E. D. S.; ARAUJO, M. G. G.; SILVA, E. C. A;; MORAIS, J. L.
A RELACAO DA DESNUTRICAO INFANTIL EM PACIENTES COM FIBROSE CISTICA In: Congresso Norte
e Nordeste de Nutri¢céo Clinica e Esportiva, 2018, Natal.

Anais do IV Congresso Norte e Nordeste de Nutricdo Clinica e Esportiva, 11 a 13 de julho de 2018,
Natal (RN). Natal: Instituto de Nutricdo Integrada — INI, 2018. v.1.

2. MARINHO, K. L. D.; PONTES, E. D. S.; COSTA, T. A. M.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.
CORRELAGCOES DO ALZHEIMER COM A DESNUTRICAO In: IV CONGRESSO NORTE E NORDESTE DE
NUTRICAO CLINICA E ESPORTIVA, 2018, NATAL.

ANAIS DO IV CONNAE. , 2018.

3. MEDEIROS, C. D.; OLIVEIRA, R. T.; MORAIS, J. L.; LACERDA, A.C. F.
FITOTERAPIA E SUA APLICACAO NA ATENCAO PRIMARIA A SAUDE: UMA BREVE REVISAO In:
Congresso Norte e Nordeste de Nutricdo Clinica e Esportiva, 2018, Natal.

Anais do IV Congresso Norte e Nordeste de Nutricdo Clinica e Esportiva, 11 a 13 de julho de 2018,
Natal (RN). Natal: Instituto de Nutricdo Integrada — INI, 2018. v.1. p.1 - 261

4. PONTES, E. D. S.; SILVA, W. F.; PENAFORTE, N. F.; SILVA, S. M.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.
O USO DE CAPSIATE NO AUXILIO DO EMAGRECIMENTO In;: CONGRESSO NORTE NORDESTE DE
NUTRICAO CLINICA E ESPORTIVA, 2018, NATAL.

ANAIS DO IV CONGRESSO NORTE E NORDESTE DE NUTRICAO CLINICA E ESPORTIVA. Natal: ,
2018. v.4.

5. COSTA, T. A. M.; PONTES, E. D. S.; ARAUJO, M. G. G.; SILVA, E. C. A.; MORAIS, J. L.
O USO INDISCRIMINADO DE FITOTERAPICOS NO EMAGRECIMENTO In: Congresso Norte e Nordeste
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68. MORAIS, J. L.; FALCONE, A.P.M.; BARROS, J.C.; LIBANIO, M. M.
IMPLICACOES DO CONSUMO DAS PROTEINAS NA CICATRIZACAO DAS ULCERAS POR PRESSAO,
2015. (Congresso,Apresentacédo de Trabalho)

69. MORAIS, J. L MAGALHAES, K. M.; OLIVEIRA, M. E. G. 3
INIBICAO DO ESCURECIMENTO ENZIMATICO DE BANANA E MAGCA MINIMAMENTE
PROCESSADAS., 2015. (Simpdsio,Apresentacao de Trabalho)

70. MORAIS, J. L.; SOUZA, M.A.; DANTAS, D.L.S.; MENDES, E.M.S.; BEZERRA, R.S.; OLIVEIRA, M. E.
G.; BARBOSA, M.Q.

QUALIDADE MICROBIOLOGICA E SENSORIAL DE GELEIA DE MANGABA (Hancornia speciosas)
COM ADICAO DE ALBEDO DE LARANJA, 2015. (Outra,Apresentacéo de Trabalho)

71. MORAIS, J. L.; JUNIOR, I.P.M.; OLIVEIRA, M. E. G. 3
TERAPIA NUTRICIONAL NO PROCESSO DE ENVELHECIMENTO: UMA REVISAO NA LITERATURA,
2015. (Congresso,Apresentacao de Trabalho)
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72. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G. )
DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS ELABORADOS A PARTIR
DA SEMENTE DE JACA, 2014. (Congresso,Apresentacdo de Trabalho)

73. MORAIS, J. L.
Desenvolvimento e caracterizacdo de produtos alimenticios elaborados a partir da semente de jaca,
2014. (Outra,Apresentacao de Trabalho)

74. MACEDO, S. P. ; MORAIS, J. L.; SANTOS, L.G.; FERREIRA, R.E.L.; RODRIGUES, T. E. G;
BETOZZO, C.C. M. S.

PERFIL NUTRICIONAL DE PACIENTES HIPERTENSOS ATENDIDOS EM UMA UBS DO MUNICIPIO DE
CUITE-PB, 2014. (Outra,Apresentacéo de Trabalho)

75. SOUSA, M.M.; MORAIS, J. L.; VITORINO, R.;S.; COURA, A.G.L.; BARROS, J.C.
PLANEJAMENTO E ELABORACAO DE CARDAPIOS E DE UM LIVRO DE RECEITAS PARA
PACIENTES DIABETICOS, 2014. (Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

76. MORAIS, J. L.; FALCONE, A.P.M.; BARROS, J.C.; LIBANIO, M. M. N
ACAO DOS MICRONUTRIENTES NA CICATRIZACAO DA ULCERA DE PRESSAO, 2013.
(Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

77. MORAIS, J. L.; FERREIRA, R.E.L.; SANTOS, L.G.; RODRIGUES, T. E. G.; RODRIGUES, N. P. A;;
OLIVEIRA, M. E. G.

ACEITABILIDADE DA PREPARACAO DE BROWNIE ISENTO DE GLUTEN ELABORADO COM
FARINHA DE MANDIOCA, 2013. (Congresso,Apresentacdo de Trabalho)

78. MORAIS, J. L.; LIBANIO, M. M.; MELO, M. F. T.
ASPECTOS DA DOENCA CELIACA NO IDOSO, 2013. (Congresso,Apresentacdo de Trabalho)

79. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G ; ARAUJO, C.M.

AVALIACAO DA QUALIDADE DE OLEOS DE SOJA UTILIZADOS EM FRITURAS DE
ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DA CIDADE DE CUITE-PB, 2013. (Congresso,Apresentacdo de
Trabalho)

80. MORAIS, J. L.; FERREIRA, R.E.L.; SANTOS, L.G.; RODRIGUES, T. E. G.; DONATO, N. R.; MELO, M.
F.T.

AVALIACAO DO NIVEL DE CONHECIMENTO DA POPULAGCAO DE CUITE-PB A RESPEITO DO
GLUTEN E DOENCA CELIACA, 2013. (Congresso,Apresentacao de Trabalho)

81. MORAIS, J. L.; SANTOS, L.G.; OLIVEIRA, M. E. G.; MELO, M. F. T. ; SANTANA, C.M.; PEREIRA, D.E.
CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA E SENSORIAL DE COOKIES ELABORADOS A BASE DE
CENOURA, BANANA E AVEIA, 2013. (Simpdsio,Apresentacéo de Trabalho)

82. MORAIS, J. L.; SOARES, J.K.B.; SANTOS, L.G.; RODRIGUES, N. P. A.; OLIVEIRA, M. E. G.
DOCE DE BETERRABA PASTOSO: ACEITA(;AO SENSORIAL POR ESCOLARES DA CIDADE DE
CACIMBA DE DENTRO/PB, 2013. (Simposio,Apresentacéo de Trabalho)
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83. MORAIS, J. L.; FERREIRA, R.E.L.; MACEDO, S. P. ; RODRIGUES, T. E. G.; SANTOS, L.G.
IDOSOS INSTITUCIONALIZADOS E OS EFEITOS DA ALIMENTA(;AO FUNCIONAL NO PROCESSO DE
ENVELHECIMENTO, 2013. (Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

84. MORAIS, J. L.; FALCONE, A.P.M.; BARROS, J.C.; LIBANIO, M. M. 5
IMPLICACOES DO CONSUMO DAS PROTEINAS NA CICATRIZACAO DAS ULCERAS POR PRESSAO,
2013. (Congresso,Apresentacédo de Trabalho)

85. MACEDQO, S. P. ; SANTOS, L.G.; FERREIRA, R.E.L.; RODRIGUES, T. E. G.; MORAIS, J. L.; MELO, M.
F.T.

AS CONSEQUENCIAS MATERNO-FETAIS DA OBESIDADE GESTACIONAL, 2012.
(Congresso,Apresentacdo de Trabalho)

86. MORAIS, J. L.; SANTOS, L.G.; OLIVEIRA, M. E. G. )
ASPECTOS GERAIS DE ALIMENTOS PROBIOTICOS E PREBIOTICOS, 2012. (Simpésio,Apresentacao
de Trabalho)

87. MORAIS, J. L.; SANTOS, L. G.; OLIVEIRA, M. E. G. N
PROPRIEDADES FUNCIONAIS E IMPORTANCIA DA UTILIZACAO DA INULINA E OLIGOFRUTOSE
PELA INDUSTRIA, 2012. (Simpésio,Apresentacao de Trabalho)

88. MORAIS, J. L.; SANTOS, L.G.; OLIVEIRA, M. E. G. B
RADIACAO GAMA E ATMOSFERA MODIFICADA NA CONSERVACAO DE ALIMENTOS, 2012.
(Simposio,Apresentacéo de Trabalho)

89. MORAIS, J. L.; SANTOS, L.G.; MACEDO, S. P. ; RODRIGUES, T. E. G.; SOARES, J.K.B.; OLIVEIRA,
M. E. G.

PERFIL DO HABITO ALIMENTAR E CONSUMO DE FRUTAS E HORTALICAS ENTRE ACADEMICOS
DOS CURSOS DE SAUDE DO CAMPUS DE CUITE/UFCG, 2011. (Outra,Apresentacdo de Trabalho)

90. SALVIANO, I. M. M.; MELO, M. F. T. ; DONATO, N. R.; PEREIRA, J. K. A.; MORAIS, J. L.
PERFIL NUTRICIONAL DE CRIANCAS MENORES DE CINCO ANOS DE IDADE DAS CRECHES
PUBLICAS MUNICIPAIS DE CUITE/PB, 2010. (Outra,Apresentacéo de Trabalho)

Producao técnica
Demais producges técnicas

1. MORAIS, J. L.
Microbiota Intestinal Durante O Envelhecimento Humano: Como Proteger E Restaurar Na Prética
Nutricional, 2020. (Aperfeicoamento, Curso de curta duragdo ministrado)

2. MARTINS, A. C. S.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.
“ELABORACAO DE PRODUTOS ALTERNATIVOS”,, 2018. (Aperfeicoamento, Curso de curta duragéo
ministrado)
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3. MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.
ELABORACAO E ESTRUTURACAO DE PROJETOS DE PESQUISA, 2018. (Outra producéo técnica)

4. MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.
Nutricdo Funcional: Dos principios & pratica clinica’, 2018. (Outra producéo técnica)

5. MORAIS, J. L.
APROVEITAMENTO INTEGRAL DOS ALIMENTOS, 2017. (Outro, Curso de curta duragao ministrado)

6. MORAIS, J. L.
Dietoterapia na Sindrome Metabolica, 2017. (Outra producao técnica)

7. MORAIS, J. L.
“Elaboracgao e analise critica de Trabalhos para eventos cientificos ”, 2017. (Outra producéo técnica)

Patentes e registros

Patente

A Confirmacdo do status de um pedido de patentes podera ser solicitada a Diretoria de Patentes
(DIRPA) por meio de uma Certiddo de atos relativos aos processosl. NERIS, A. R.; DONATO, N. R;
MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.; MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, S. C. A.; BARROS, J.C.; MELO, M. F. T.
ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE BOLO DE CHOCOLATE SEM GLUTEN ADICIONADO DE
Spirulina platensis, 2019. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto
Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invenc¢do. Numero do registro:
BR10201900333. Data de depdsito: 19/02/2019. Depositante/Titular: ALINE RODRIGUES NERIS.
Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande. Resumo: A referida invencao refere-se a
elaboracdo de um bolo de chocolate,sem glaten adicionado da microalga Spirulina platensis.
Possuiatributos sensoriais similares aos bolos de chocolate convencionais,sendo, portanto, bem aceito. A
adicdo da microalga €é um diferencialna sua formulacdo, pois atende as necessidades
daquelesconsumidores que buscam por produtos nutritivos e gostosos,principalmente os individuos celiacos
gue enfrentam obsticulos paraencontrarem esses tipos de produtos que sejam sem gliten. Devidoa sua
rigueza de macro e micronutrientes, a Spirulina é consideradaum alimento completo se consumido nas
guantidades adequadas edestaca-se principalmente pelo seu teor proteico, o qual podeexceder até 50% do
seu peso seco, estas proteinas apresentamexcelente qualidade com um indice balanceado de
aminodacidosessenciais, por isso, a microalga surge como fonte alternativa viavelde enriquecimento de
novos produtos sem glaten. Além disso, opreparo é de facil execucdo e de baixo custo, sendo uma
alternativaviavel para aqueles que tem dificuldades de encontrar um produtocom essas caracteristicas no
mercado, contribuindo para uma dietasem gliten mais facil, saborosa e nutritiva. A invencdo tem um
fortepotencial mercadolégico, principalmente ao mercado vinculado aosprodutos de panificagdo..

2. ARAUJO, M. G. G.; SANTOS, R. J. S.; PONCIANO, C. S.; QUEIROZ, M. P.; NERIS, A. R.; SOUZA, N. R.
S.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.; VIERA, V. B.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE BRIGADEIRO FUNCIONAL DE BATATA DOCE (Ipomoea
batatas) ADICIONADO DE Spirulina platensis, 2019. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencéo.
Nimero do registro: BR10201900332. Data de depdsito: 19/02/2019. Depositante/Titular: MAYARA
GABRIELLY GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.
Resumo: O produto em questao refere-se a elaboracdo de brigadeiro funcionalde batata doce (Ipomoea
batatas) adicionado de Spirulina platensis,estas matérias-primas atuam conferindo o enriquecimento
doproduto com nutrientes considerados indispensaveis, 0s quais ndaosdo encontrados nas formulagfes
convencionais, além de associalosas fun¢des terapéuticas. A referida invencao dispde também dautilizagao
do leite bovino, o qual é altamente nutritivo, e possuisubstituicdo total do leite condensado pelo supracitado,
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além deconter a adi¢cdo de Spirulina platensis, esta, ainda pouco exploradana culinaria brasileira. Ademais,
possui caracteristicas sensoriaissimilares aos produtos j& comercializados, como por exemplo, sabor,cor,
textura, aparéncia e aroma. A reducdo da quantidade de acucarutilizada na preparacéo, a utilizacdo de
batata doce como base daformulagéo, a adicdo de Spirulina e leite bovino, além da auséncia decorantes,
conservantes e aromatizantes se tornam um diferencial nasua formulagdo. Atendendo a necessidade de
consumidores quebuscam cada vez mais por alimentos naturais, saborosos enutritivos. Vale enfatizar, que a
metodologia de preparo pode serfacilmente executada, além de apresentar baixo custo, sendo umaopcgao
de sobremesa que atenda os consumidores de forma geral,bem como aqueles que possuam necessidades
especificas. Ainvencdo ainda pode ser destacada no processo de conservacdo dealimentos, o qual se da
pela presenca da Spirulina e suas fun¢gbesantifingicas e antibacteriana. Diante de todos os
beneficiossupracitados, ainda importa ressaltar que a utilizagdo da Spirulina eda batata doce contribui de
forma significativa tanto para a saldde doconsumidor, quanto para expansdo do agronegécio,
gerandoemprego e renda..

3.L. M., J.;; NERIS, A. R.; MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; OLIVEIRA, S. D.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE FROZEN YOGURT FUNCIONAL, 2019. Categoria: Processo.
Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza:
Patente de Invencédo. Namero do registro: BR10201900129. Nimero do depésito PCT: 870190007032. Data
de deposito: 23/01/2019. Depositante/Titular: Sabrina Duarte de Oliveira. Depositante/Titular: Universidade
Federal de Campina Grande. Resumo: A presente invencdo refere-se a elaboracdo de frozen
yogurt,produzido a partir de leite de cabra, exercendo efeito funcionalatravés da adi¢do de culturas lacticas
(starter e L. paracasei) e fibraprebiética (oligofrutose), saborizado com geleia do fruto in natura domaracuja.
O frozen yogurt de leite caprino com potencial probi6tico,prebidtico e simbibtico apresentam caracteristicas
como alto valornutritivo, textura uniforme e excelente sabor; além disso, estascaracteristicas sensoriais sao
similares aos produtos jacomercializados. A ndo adicdo de compostos sintéticos comoconservantes,
aromatizantes e esséncias € um diferencial na suaformulacdo, atendendo a necessidade de consumidores
gue buscamcada vez mais por alimentos naturais. Importa ressaltar, que ametodologia de preparo pode ser
facilmente executada, além depossuir baixo custo, sendo um potencial para os pequenosagricultores no que
diz respeito a geracdo de renda, expansdo doagronegdcio local e minimizagdo da inseguranca alimentar.
Nao hana literatura relatos do uso de L. paracasei em frozen yogurt. Noentanto, a utilizacéo deste probiotico
foi comprovadamenteo benéficaguando adicionado em iogurtes e outros derivados lacteos, porapresentar
caracteristicas especiais..

4. ARAUJO, M. G. G.; PONTES, E. D. S,; VIERA, V. B.; PEREIRA, D.E.; MORAIS, J. L.; JERONIMO,
H.M.A.; MARTINS, A. C. S,; SILVA, N. S.; SILVA, G. S.

EXTRATO HIDROALCOOLICO DE PIMENTA ROSA, 2019. Categoria: Produto e Processo. Instituicio
onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de
Invencdo. NUumero do registro: BR1020190081660. Data de depdésito: 22/04/2019. Depositante/Titular:
MAYARA GABRIELLY GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina
Grande.

5. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; QUEIROGA, R. C. R. E.; FIGUEREDO, R. M. F.; MOREIRA, |. S;;
VIERA, V. B.; EGITO, A. S.; MORAES, G. M. D.; SANTOS, K. M. O.

IOGURTE CAPRINO TIPO GREGO PROBIOTICO COM CULTURA ADJUNTA AUTOCTONE E GELEIA
MISTA DE ACEROLA E MORANGO, PROCESSO E PRODUTO, 2019. Categoria: Produto e Processo.
Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza:
Patente de Invencdo. NUmero do registro: BR10201901645. Data de depdsito: 08/08/2019.
Depositante/Titular: Jéssica Lima de Morais. Depositante/Titular: Universidade Federal da Paraiba. Resumo:
A presente invencdo se refere a um iogurte caprino tipo gregoadicionado de geleia mista de morango e
acerola e com potencialprobiético por fazer uso de cepa autéctone que possui altacapacidade de aderéncia
ao muco gastrointestinal. O aludido iogurtecaprino apresenta caracteristicas como textura uniforme e
sabormacio e levemente adocicado, em forma de creme. Sua consisténciaé moderadamente grossa e
viscosa, diferindo-o dos iogurtestradicionais. O processo de producdo € de baixo custo, porém de
altorendimento em relacéo ao de outros processos de derivados lacteos..
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6. SILVA, R. S.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; SILVA, A. R; SILVA, J. Y. P.; PEREIRA, D.E.; BIDO,
R. C. A.; JERONIMO, H.M.A; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.

DESENVOLVIMENTO DE BARRA DE CEREAIS A PARTIR DA FARINHA INTEGRAL DE BATATA-DOCE
COM ADICAO DE SORO DE LEITE CAPRINO, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencéo.
Ndmero do registro: BR10201801225. Data de depésito: 15/06/2018. Depositante/Titular: Ricacia de Sousa
Silva. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.

7. PONTES, E. D. S.; VIERA, V. B.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; MARTINS, A. C.
S.; ARAUJO, M. G. G.; SOARES, J.K.B.

ELABORACAO DE IOGURTE PROBIOTICO CAPRINO ADICIONADO DE GELEIA EXTRA DE GOIABA
(Psidium guajava) COM PIMENTA ROSA (Schinus terbinthifolius Raddi), 2018. Categoria: Produto e
Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil.
Natureza: Patente de Invencdo. Numero do registro: BR10201806831. Data de depdsito: 11/09/2018.
Depositante/Titular: EDSON DOUGLAS SILVA PONTES. Depositante/Titular: Universidade Federal de
Campina Grande.

8. NERIS, A. R.; DONATO, N. R.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.; MARTINS, A. C. S;;
OLIVEIRA, S. C. A;; BARROS, J.C.; MELO, M. F. T.

ELABORAQAO E PROCESSAMENTO DE BOLO DE CHOCOLATE SEM GLUTEN ADICIONADO DE
Spirulina platensis., 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto
Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencdo. NUumero do registro:
BR10201800236. Data de depdsito: 05/02/2018. Depositante/Titular: ALINE RODRIGUES NERIS.
Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.

9. ARAUJO, M. G. G.; PONTES, E. D. S.; VIERA, V. B.; L. M., J.; JERONIMO, H.M.A.; MARTINS, A. C. S;
PEREIRA, D.E.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE LINGUICA DE FRANGO FRESCAL ADICIONADA DE
EXTRATO DE PIMENTA ROSA, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI
- Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencdo. Numero do
registro: BR1020180737295. Data de depésito: 19/11/2018. Depositante/Titular: MAYARA GABRIELLY
GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande. Resumo: Trata-se
do processamento para elaboracdo de linguica de frangofrescaladicionada de extrato de pimenta rosa, o
qual propde um produtodiferenciado, comatuacdo na prevencdo de agravos a saude do consumidor,
elevadaatividade funcional,além de sabor caracteristico da pimenta, mas com preservagao
dascaracteristicasorganolépticas (em comparacgao a similares). Além disso, a presenteinvencéo dispensao
excesso aditivos quimicos, sendo priorizados ingredientes naturaise de facil acesso.Vale enfatizar que a
metodologia de preparo pode ser facilmenteexecutada, além deapresentar baixo custo. Diante de todos os
beneficios supracitados,pode-se ressaltarque a utilizagdo da pimenta rosa contribui de forma significativa
tantopara a saude doconsumidor, quanto para expansao do agronegdécio, gerandoemprego e renda..

10. ABRANTES, I. F. R.; DANTAS, E. N. A.; SILVA, M. J. R.; JERONIMO, P. S.; VIERA, V. B.; MARTINS, A.
C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.

PROCESSAMENTO DE DOCE DE CORTE DE MAXIXE COM COCO ADICIONADO DE ACUCAR
MASCAVO, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional
da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invengdo. NUmero do registro:
BR10201800829. Data de depoésito: 25/04/2018. Depositante/Titular: Isabela Felix Rodrigues de Abrantes .
Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.
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11. GAMA, J. S. L,; OLIVEIRA, M. E. G.; MARTINS, A. C. S.; ARAUJO, M. G. G.; SILVA, J. Y. P,
OLIVEIRA, S. D.; SOARES, J.K.B.; VIERA, V. B.; DUTRA, L. M. G.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.

QUEIJO PETIT-SUISSE CAPRINO SABOR MARACUJA COM POTENCIAL FUNCIONAL ADICIONADO
DE L. acidophilus E EXTRATO DE BATATA YACON, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde
foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de
Invengdo. Numero do registro: BR10201801241. Data de depdsito: 18/06/2018. Depositante/Titular: Janaina
Severo de Lima Gama. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.

12. MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, JK.B.; JERONIMO, H.M.A.; SILVA, J. Y. P,;
FIGUEREDO, R. M. F.; FEITOSA, R. M.; MORAIS, J. L.

ELABORA(;AO DE IOGURTE CAPRINO FUNCIONAL ADICIONADO DE GELEIA DE MARACUJA
(Passiflora edulis Sims.) E DO FRUTO DO MANDACARU (Cereus jamacaru), 2017. Categoria: Produto e
Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil.
Natureza: Patente de Invencdo. Numero do registro: BR10201702028. Data de depdsito: 22/09/2017.
Depositante/Titular: Ana Cristina Silveira Martins.

13. ARAUJO, M. G. G.; SANTOS, R. J. S.; PONCIANO, C. S.; QUEIROZ, M. P.; NERIS, A. R.; SOUZA, N.
R. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; VIERA, V. B.
ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE BRIGADEIRO FUNCIONAL DE BATATA DOCE (Ipomoea
batatas) ADICIONADO DE Spirulina platensis, 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencao.
Numero do registro: BR1020170267598. Data de deposito: 12/12/2017. Depositante/Titular: MAYARA
GABRIELLY GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.
Resumo: O produto em questdo refere-se a elaboragéo de “brigadeirofuncional de batata doce (Ipomoea
batatas) adicionado de Spirulina platensis”,estas matériasprimas atuam conferindo o enriqguecimento do
produto com nutrientes considerados indispensaveis, 0s quais nao sdo encontrados nas
formulagBesconvencionais, além de associa-los as fungfes terapéuticas. A referida invengdo dispdetambém
da utilizacéo do leite bovino, o qual é altamente nutritivo, e possui substituicao total do leite condensado
pelo supracitado, além de conter a adicdo de Spirulina platensis, esta, ainda pouco explorada na culinaria
brasileira. Ademais, possuicaracteristicas sensoriais similares aos produtos jA comercializados, como
porexemplo, sabor, cor, textura, aparéncia e aroma. A reducdo da quantidade de acucarutilizada na
preparacao, a utilizacdo de batata doce como base da formulacéo, aadicdo de Spirulina e leite bovino, além
da auséncia de corantes, conservantese aromatizantes se tornam um diferencial na sua formulacao.
Atendendo anecessidade de consumidores que buscam cada vez mais por alimentos naturais,saborosos e
nutritivos. Vale enfatizar, que a metodologia de preparo pode serfacilmente executada, além de apresentar
baixo custo, sendo uma opcdo desobremesa que atenda os consumidores de forma geral, bem como
aqueles guepossuam necessidades especificas. A invencdo ainda pode serdestacada no processo de
conservacdo de alimentos, o qual se da pela presenca da Spirulina esuas funcgdes antifingicas e
antibacteriana. Diante de todos osbeneficios supracitados, ainda importa ressaltar que a utilizacdo da
Spirulina e da batata docecontribui de forma significativa tanto para a sadde do consumidor, quanto
paraexpansdo do agronegocio, gerando emprego e renda..

14. OLIVEIRA, S. D.; OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; NERIS, A. R.
ELABORAQAO E PROCESSAMENTO DE FROZEN YOGURT FUNCIONAL, 2017. Categoria: Processo.
Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza:
Patente de Invencdo. Numero do registro: BR1020170202887. Data de depésito: 22/09/2017.
Depositante/Titular: Sabrina Duarte de Oliveira.

15. MARTINS, A. C. S;; SILVA, J. Y. P.; SOUZA, M.A.; OLIVEIRA, S. D.; NERIS, A. R.; SOARES, J.K.B,;
OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.
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ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE GELEIA TIPO EXTRA SABOR MARACUJA (Passiflora edulis)
E MANDACARU (Cereus jacamaru), 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada:
INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Inveng&o. Numero do
registro: BR10201702008. Data de depdsito: 20/09/2017. Depositante/Titular: Ana Cristina Silveira Martins.

16. PONTES, E. D. S.; ARAUJO, M. G. G.; SALES, H. L. D.; QUEIROZ, M. P.; SILVA, J. Y. P.; VIERA, V. B;;

MARTINS, A. C. S.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.

GELEIA EXTRA DE GOIABA (Psidium guajava) ADICIONADA DE PIMENTA ROSA (Shinus terbinthifolius
raddi), 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da
Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencdo. Numero do registro:
BR1020170267059. Data de depdsito: 11/12/2017. Depositante/Titular: EDSON DOUGLAS SILVA
PONTES. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande. Resumo: A presente invencao
refere-se a elaboragédo de “geleia extra degoiaba (Psidium guajava) adicionada de pimenta rosa (Schinus
terbinthifolius raddi)’,produzida a partir de frutos frescos de goiaba e pimenta rosa. O produto em
guestdoapresenta sabor e odor caracteristicos, além de possuir caracteristicas nutricionaisressaltadas e
conter ingredientes com elevada atividade funcional, vale ressaltar que ascaracteristicas organolépticas sao
similares aos produtos ja comercializados, comopor exemplo, sabor, aparéncia e textura. Esta invencao
destaca-se pela naoutilizacdo de produtos industrializados, corantes, conservantes, aromatizantes e
aditivosquimicos. E valido enfatizar que a metodologia de preparo pode ser faciimenteexecutada, além de
apresentar baixo custo, esta invengdo ainda se destaca pelaatividade bacteriostatica, anti-séptica,
antifingica, anti-bacteriana e grande concentracdo decompostos fendlicos antioxidantes, conferidas pela
presenca da especiaria. Ainven¢ao ainda pode ser incorporada em diferentes tipos de preparacdes na area
detecnologia de alimentos, com destaque para o processo de conservacdo de frutase garantia da
seguranca alimentar. Diante de todos os beneficios supracitados,ainda pode-se enfatizar que a utilizacdo da
goiaba e pimenta rosa contribui deforma significativa tanto para a sadde do consumidor, quanto para
expansdo do agronegdcio, gerandoemprego e renda..

17. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; OLIVEIRA, C. E. V.; CASTRO, M. E. M. L.; DOMINGOS, L. B. S;;
MACHADO, T. A. D. G.; MARTINS, A. C. S.; QUEIROGA, R.C. R. E.

LEITE FERMENTADO CAPRINO TIPO 'FILMJOLK' COM POTENCIAL PROBIOTICO ADICIONADO DE
MEL DE ABELHA Melipona scutellaris, 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencéo.
Numero do registro: BR1020171245586. Data de depésito: 16/11/2017. Depositante/Titular: Jéssica Lima de
Morais. Depositante/Titular: Universidade Federal da Paraiba.

Inovacao
Patente

A Confirmacdo do status de um pedido de patentes podera ser solicitada a Diretoria de Patentes
(DIRPA) por meio de uma Certiddo de atos relativos aos processosl. NERIS, A. R.; DONATO, N. R;
MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.; MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, S. C. A.; BARROS, J.C.; MELO, M. F. T.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE BOLO DE CHOCOLATE SEM GLUTEN ADICIONADO DE
Spirulina platensis, 2019. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto
Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencdo. NUumero do registro:
BR10201900333. Data de depdsito: 19/02/2019. Depositante/Titular: ALINE RODRIGUES NERIS.
Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande. Resumo: A referida invencao refere-se a
elaboracdo de um bolo de chocolate,sem glaten adicionado da microalga Spirulina platensis.
Possuiatributos sensoriais similares aos bolos de chocolate convencionais,sendo, portanto, bem aceito. A
adicdo da microalga €é um diferencialna sua formulacdo, pois atende as necessidades
daquelesconsumidores que buscam por produtos nutritivos e gostosos,principalmente os individuos celiacos
gue enfrentam obsticulos paraencontrarem esses tipos de produtos que sejam sem glaten. Devidoa sua
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rigueza de macro e micronutrientes, a Spirulina é consideradaum alimento completo se consumido nas
guantidades adequadas edestaca-se principalmente pelo seu teor proteico, o qual podeexceder até 50% do
seu peso seco, estas proteinas apresentamexcelente qualidade com um indice balanceado de
aminodacidosessenciais, por isso, a microalga surge como fonte alternativa viavelde enriquecimento de
novos produtos sem glaten. Além disso, opreparo é de facil execugdo e de baixo custo, sendo uma
alternativaviavel para aqueles que tem dificuldades de encontrar um produtocom essas caracteristicas no
mercado, contribuindo para uma dietasem gliten mais fécil, saborosa e nutritiva. A invencao tem um
fortepotencial mercadolégico, principalmente ao mercado vinculado aosprodutos de panificagéo..

2. ARAUJO, M. G. G.; SANTOS, R. J. S.; PONCIANO, C. S.; QUEIROZ, M. P.; NERIS, A. R.; SOUZA, N. R.
S.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.; VIERA, V. B.

ELABORAQAO E PROCESSAMENTO DE BRIGADEIRO FUNCIONAL DE BATATA DOCE (Ipomoea
batatas) ADICIONADO DE Spirulina platensis, 2019. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencéo.
Numero do registro: BR10201900332. Data de depdsito: 19/02/2019. Depositante/Titular: MAYARA
GABRIELLY GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.
Resumo: O produto em questao refere-se a elaboracdo de brigadeiro funcionalde batata doce (Ipomoea
batatas) adicionado de Spirulina platensis,estas matérias-primas atuam conferindo o enriquecimento
doproduto com nutrientes considerados indispensaveis, 0s quais ndaosdo encontrados nas formulacdes
convencionais, além de associalosas fungdes terapéuticas. A referida invencao dispde também dautilizagao
do leite bovino, o qual é altamente nutritivo, e possuisubstitui¢do total do leite condensado pelo supracitado,
além deconter a adi¢cdo de Spirulina platensis, esta, ainda pouco exploradana culinaria brasileira. Ademais,
possui caracteristicas sensoriaissimilares aos produtos ja comercializados, como por exemplo, sabor,cor,
textura, aparéncia e aroma. A reducdo da quantidade de acuUcarutilizada na preparacdo, a utilizacao de
batata doce como base daformulacdo, a adicdo de Spirulina e leite bovino, além da auséncia decorantes,
conservantes e aromatizantes se tornam um diferencial nasua formulagdo. Atendendo a necessidade de
consumidores quebuscam cada vez mais por alimentos naturais, saborosos enutritivos. Vale enfatizar, que a
metodologia de preparo pode serfacilmente executada, além de apresentar baixo custo, sendo umaopgao
de sobremesa que atenda os consumidores de forma geral,bem como aqueles que possuam necessidades
especificas. Ainvencao ainda pode ser destacada no processo de conservacao dealimentos, o qual se da
pela presenca da Spirulina e suas fungbesantifingicas e antibacteriana. Diante de todos os
beneficiossupracitados, ainda importa ressaltar que a utilizagdo da Spirulina eda batata doce contribui de
forma significativa tanto para a sadde doconsumidor, quanto para expansao do agronegdcio,
gerandoemprego e renda..

3.L. M., J.; NERIS, A. R.; MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; OLIVEIRA, S. D.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE FROZEN YOGURT FUNCIONAL, 2019. Categoria: Processo.
Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza:
Patente de Invencédo. Namero do registro: BR10201900129. Numero do depdsito PCT: 870190007032. Data
de deposito: 23/01/2019. Depositante/Titular: Sabrina Duarte de Oliveira. Depositante/Titular: Universidade
Federal de Campina Grande. Resumo: A presente invencdo refere-se a elaboracdo de frozen
yogurt,produzido a partir de leite de cabra, exercendo efeito funcionalatravés da adi¢do de culturas lacticas
(starter e L. paracasei) e fibraprebidtica (oligofrutose), saborizado com geleia do fruto in natura domaracuja.
O frozen yogurt de leite caprino com potencial probiético,prebiético e simbidtico apresentam caracteristicas
como alto valornutritivo, textura uniforme e excelente sabor; além disso, estascaracteristicas sensoriais séo
similares aos produtos jacomercializados. A ndo adicdo de compostos sintéticos comoconservantes,
aromatizantes e esséncias é um diferencial na suaformulacdo, atendendo a necessidade de consumidores
gue buscamcada vez mais por alimentos naturais. Importa ressaltar, que ametodologia de preparo pode ser
facilmente executada, além depossuir baixo custo, sendo um potencial para 0s pequenosagricultores no que
diz respeito a geracdo de renda, expansdo doagronegdcio local e minimizacdo da inseguranca alimentar.
Nao hana literatura relatos do uso de L. paracasei em frozen yogurt. Noentanto, a utilizacao deste probidtico
foi comprovadamenteo benéficaguando adicionado em iogurtes e outros derivados lacteos, porapresentar
caracteristicas especiais..
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4. ARAUJO, M. G. G.; PONTES, E. D. S.; VIERA, V. B.; PEREIRA, D.E.; MORAIS, J. L.; JERONIMO,
H.M.A.; MARTINS, A. C. S.; SILVA, N. S.; SILVA, G. S.

EXTRATO HIDROALCOOLICO DE PIMENTA ROSA, 2019. Categoria: Produto e Processo. Instituicio
onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de
Invengdo. Numero do registro: BR1020190081660. Data de deposito: 22/04/2019. Depositante/Titular:
MAYARA GABRIELLY GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina
Grande.

5. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; QUEIROGA, R. C. R. E.; FIGUEREDO, R. M. F.; MOREIRA, I. S
VIERA, V. B.; EGITO, A. S.; MORAES, G. M. D.; SANTOS, K. M. O.

IOGURTE CAPRINO TIPO GREGO PROBIOTICO COM CULTURA ADJUNTA AUTOCTONE E GELEIA
MISTA DE ACEROLA E MORANGO, PROCESSO E PRODUTO, 2019. Categoria: Produto e Processo.
Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza:
Patente de Invencdo. NOmero do registro: BR10201901645. Data de depdsito: 08/08/2019.
Depositante/Titular: Jéssica Lima de Morais. Depositante/Titular: Universidade Federal da Paraiba. Resumo:
A presente invencdo se refere a um iogurte caprino tipo gregoadicionado de geleia mista de morango e
acerola e com potencialprobiético por fazer uso de cepa autéctone que possui altacapacidade de aderéncia
ao muco gastrointestinal. O aludido iogurtecaprino apresenta caracteristicas como textura uniforme e
sabormacio e levemente adocicado, em forma de creme. Sua consisténciaé moderadamente grossa e
viscosa, diferindo-o dos iogurtestradicionais. O processo de produgdo é de baixo custo, porém de
altorendimento em relacdo ao de outros processos de derivados lacteos..

6. SILVA, R. S.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; SILVA, A. R,; SILVA, J. Y. P.; PEREIRA, D.E.; BIDO,
R. C. A.; JERONIMO, H.M.A.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.

DESENVOLVIMENTO DE BARRA DE CEREAIS A PARTIR DA FARINHA INTEGRAL DE BATATA-DOCE
COM ADICAO DE SORO DE LEITE CAPRINO, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencéo.
Ndmero do registro: BR10201801225. Data de depdésito: 15/06/2018. Depositante/Titular: Ricacia de Sousa
Silva. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.

7. PONTES, E. D. S.; VIERA, V. B.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; MARTINS, A. C.
S.; ARAUJO, M. G. G.; SOARES, J.K.B.

ELABORACAO DE IOGURTE PROBIOTICO CAPRINO ADICIONADO DE GELEIA EXTRA DE GOIABA
(Psidium guajava) COM PIMENTA ROSA (Schinus terbinthifolius Raddi), 2018. Categoria: Produto e
Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil.
Natureza: Patente de Invencdo. Numero do registro: BR10201806831. Data de depdsito: 11/09/2018.
Depositante/Titular: EDSON DOUGLAS SILVA PONTES. Depositante/Titular: Universidade Federal de
Campina Grande.

8. NERIS, A. R.; DONATO, N. R.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.; MARTINS, A. C. S;
OLIVEIRA, S. C. A,; BARROS, J.C.; MELO, M. F. T.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE BOLO DE CHOCOLATE SEM GLUTEN ADICIONADO DE
Spirulina platensis., 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto
Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencdo. NUmero do registro:
BR10201800236. Data de depdsito: 05/02/2018. Depositante/Titular: ALINE RODRIGUES NERIS.
Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.

9. ARAUJO, M. G. G.; PONTES, E. D. S.; VIERA, V. B.; L. M., J.; JERONIMO, H.M.A.; MARTINS, A.C. S;
PEREIRA, D.E.
ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE LINGUICA DE FRANGO FRESCAL ADICIONADA DE
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EXTRATO DE PIMENTA ROSA, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI
- Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Inveng¢do. Numero do
registro: BR1020180737295. Data de depésito: 19/11/2018. Depositante/Titular: MAYARA GABRIELLY
GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande. Resumo: Trata-se
do processamento para elaboracdo de linguica de frangofrescaladicionada de extrato de pimenta rosa, o
qual propde um produtodiferenciado, comatuacdo na prevencado de agravos a saude do consumidor,
elevadaatividade funcional,além de sabor caracteristico da pimenta, mas com preservagao
dascaracteristicasorganolépticas (em comparagdo a similares). Além disso, a presenteinvencdo dispensao
excesso aditivos quimicos, sendo priorizados ingredientes naturaise de facil acesso.Vale enfatizar que a
metodologia de preparo pode ser facilmenteexecutada, além deapresentar baixo custo. Diante de todos os
beneficios supracitados,pode-se ressaltarque a utilizagdo da pimenta rosa contribui de forma significativa
tantopara a saude doconsumidor, quanto para expansao do agronegdcio, gerandoemprego e renda..

10. ABRANTES, I. F. R.; DANTAS, E. N. A,; SILVA, M. J. R.; JERONIMO, P. S.; VIERA, V. B.; MARTINS, A.
C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.

PROCESSAMENTO DE DOCE DE CORTE DE MAXIXE COM COCO ADICIONADO DE ACUCAR
MASCAVO, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional
da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencdo. NUmero do registro:
BR10201800829. Data de depdsito: 25/04/2018. Depositante/Titular: Isabela Felix Rodrigues de Abrantes .
Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.

11. GAMA, J. S. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; MARTINS, A. C. S.; ARAUJO, M. G. G,; SILVA, J. Y. P,
OLIVEIRA, S. D.; SOARES, J.K.B.; VIERA, V. B.; DUTRA, L. M. G.; MORAIS, J. L.; MORAIS, J. L.

QUEIJO PETIT-SUISSE CAPRINO SABOR MARACUJA COM POTENCIAL FUNCIONAL ADICIONADO
DE L. acidophilus E EXTRATO DE BATATA YACON, 2018. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde
foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de
Invencé@o. Nimero do registro: BR10201801241. Data de depdsito: 18/06/2018. Depositante/Titular: Janaina
Severo de Lima Gama. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.

12. MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.; JERONIMO, H.M.A.; SILVA, J. Y. P;
FIGUEREDO, R. M. F.; FEITOSA, R. M.; MORAIS, J. L.

ELABORACAO DE IOGURTE CAPRINO FUNCIONAL ADICIONADO DE GELEIA DE MARACUJA
(Passiflora edulis Sims.) E DO FRUTO DO MANDACARU (Cereus jamacaru), 2017. Categoria: Produto e
Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil.
Natureza: Patente de Invencdo. Numero do registro: BR10201702028. Data de depdsito: 22/09/2017.
Depositante/Titular: Ana Cristina Silveira Martins.

13. ARAUJO, M. G. G.; SANTOS, R. J. S.; PONCIANO, C. S.; QUEIROZ, M. P.; NERIS, A. R.; SOUZA, N.
R. S.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; VIERA, V. B.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE BRIGADEIRO FUNCIONAL DE BATATA DOCE (Ipomoea
batatas) ADICIONADO DE Spirulina platensis, 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencao.
NUumero do registro: BR1020170267598. Data de depésito: 12/12/2017. Depositante/Titular; MAYARA
GABRIELLY GERMANO DE ARAUJO. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande.
Resumo: O produto em questdo refere-se a elaboragado de “brigadeirofuncional de batata doce (Ipomoea
batatas) adicionado de Spirulina platensis”,estas matériasprimas atuam conferindo o enriquecimento do
produto com nutrientes considerados indispensaveis, 0s quais ndo sdo encontrados nas
formulagGesconvencionais, além de associa-los as fungfes terapéuticas. A referida invengdo dispdetambém
da utilizacéo do leite bovino, o qual é altamente nutritivo, e possui substituicao total do leite condensado
pelo supracitado, além de conter a adicdo de Spirulina platensis, esta, ainda pouco explorada na culinaria
brasileira. Ademais, possuicaracteristicas sensoriais similares aos produtos ja comercializados, como
porexemplo, sabor, cor, textura, aparéncia e aroma. A reducdo da quantidade de agucarutilizada na
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preparacao, a utilizacdo de batata doce como base da formulagéo, aadicao de Spirulina e leite bovino, além
da auséncia de corantes, conservantese aromatizantes se tornam um diferencial na sua formulagéo.
Atendendo anecessidade de consumidores que buscam cada vez mais por alimentos naturais,saborosos e
nutritivos. Vale enfatizar, que a metodologia de preparo pode serfacilmente executada, além de apresentar
baixo custo, sendo uma opcdo desobremesa que atenda os consumidores de forma geral, bem como
aqueles quepossuam necessidades especificas. A invencdo ainda pode serdestacada no processo de
conservacdo de alimentos, o qual se da pela presenca da Spirulina esuas funcdes antifiingicas e
antibacteriana. Diante de todos osbeneficios supracitados, ainda importa ressaltar que a utilizacdo da
Spirulina e da batata docecontribui de forma significativa tanto para a saldde do consumidor, quanto
paraexpansédo do agronegocio, gerando emprego e renda..

14. OLIVEIRA, S. D.; OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; NERIS, A. R.
ELABORA(;AO E PROCESSAMENTO DE FROZEN YOGURT FUNCIONAL, 2017. Categoria: Processo.
Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza:
Patente de Invengdo. Numero do registro: BR1020170202887. Data de deposito: 22/09/2017.
Depositante/Titular: Sabrina Duarte de Oliveira.

15. MARTINS, A. C. S.; SILVA, J. Y. P.; SOUZA, M.A.; OLIVEIRA, S. D.; NERIS, A. R.; SOARES, J.K.B,;
OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.

ELABORACAO E PROCESSAMENTO DE GELEIA TIPO EXTRA SABOR MARACUJA (Passiflora edulis)
E MANDACARU (Cereus jacamaru), 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada:
INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Inven¢cdo. Nimero do
registro: BR10201702008. Data de depdsito: 20/09/2017. Depositante/Titular: Ana Cristina Silveira Martins.

16. PONTES, E. D. S.; ARAUJO, M. G. G.; SALES, H. L. D.; QUEIROZ, M. P.; SILVA, J. Y. P.; VIERA, V. B;;

MARTINS, A. C. S.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; SOARES, J.K.B.

GELEIA EXTRA DE GOIABA (Psidium guajava) ADICIONADA DE PIMENTA ROSA (Shinus terbinthifolius
raddi), 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi depositada: INPI - Instituto Nacional da
Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencdo. NUmero do registro:
BR1020170267059. Data de depdsito: 11/12/2017. Depositante/Titular: EDSON DOUGLAS SILVA
PONTES. Depositante/Titular: Universidade Federal de Campina Grande. Resumo: A presente invencao
refere-se a elaboracdo de “geleia extra degoiaba (Psidium guajava) adicionada de pimenta rosa (Schinus
terbinthifolius raddi)’,produzida a partir de frutos frescos de goiaba e pimenta rosa. O produto em
guestdoapresenta sabor e odor caracteristicos, além de possuir caracteristicas nutricionaisressaltadas e
conter ingredientes com elevada atividade funcional, vale ressaltar que ascaracteristicas organolépticas sdo
similares aos produtos jA& comercializados, comopor exemplo, sabor, aparéncia e textura. Esta invengéo
destaca-se pela naoutilizacdo de produtos industrializados, corantes, conservantes, aromatizantes e
aditivosquimicos. E valido enfatizar que a metodologia de preparo pode ser faciimenteexecutada, além de
apresentar baixo custo, esta invengdo ainda se destaca pelaatividade bacteriostatica, anti-séptica,
antifingica, anti-bacteriana e grande concentracdo decompostos fendlicos antioxidantes, conferidas pela
presenca da especiaria. Ainven¢éo ainda pode ser incorporada em diferentes tipos de preparacfes na area
detecnologia de alimentos, com destaque para 0 processo de conservacdo de frutase garantia da
seguranca alimentar. Diante de todos os beneficios supracitados,ainda pode-se enfatizar que a utilizagcao da
goiaba e pimenta rosa contribui deforma significativa tanto para a salde do consumidor, quanto para
expansédo do agronegdcio, gerandoemprego e renda..

17. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; OLIVEIRA, C. E. V.; CASTRO, M. E. M. L.; DOMINGOS, L. B. S;;
MACHADO, T. A. D. G.; MARTINS, A. C. S.; QUEIROGA, R. C. R. E.

LEITE FERMENTADO CAPRINO TIPO 'FILMJOLK' COM POTENCIAL PROBIOTICO ADICIONADO DE
MEL DE ABELHA Melipona scutellaris, 2017. Categoria: Produto e Processo. Instituicdo onde foi
depositada: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Pais: Brasil. Natureza: Patente de Invencéo.
Ndmero do registro: BR1020171245586. Data de depdsito: 16/11/2017. Depositante/Titular: Jéssica Lima de
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Morais. Depositante/Titular: Universidade Federal da Paraiba.

Educacéo e Popularizacdo de C&T
Apresentacéo de trabalho e palestra

1. MORAIS, J. L.
Impactos da restricdo dietética no comportamento alimentar, 2021. (Conferéncia ou
palestra,Apresentacdo de Trabalho)

2. BRASIL, L. F. B.; MORAIS, J. L.; SILVA, J. C. C.
Aspectos gerais da doenca celiaca: uma breve reviséo, 2018. (Congresso,Apresentagdo de Trabalho)

3. MORAIS, J. L.
Elaboracdo e estruturacéo de projetos de pesquisa, 2018. (Conferéncia ou palestra,Apresentacdo de
Trabalho)

4. MORAIS, J. L.
Nutricdo Funcional: dos principios a pratica clinica, 2018. (Conferéncia ou palestra,Apresentacéo de
Trabalho)

5. MORAIS, J. L. )
SHELF LIFE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS, 2018. (Conferéncia ou palestra,Apresentacdo de
Trabalho)

6. MARTINS, A. C. S.; OLIVEIRA, S. D.; GAMA, J. S. L.; MORAIS, J. L.
Aspectos nutricionais do fruto do mandacaru (cereus jamacaru): uma revisdo, 2017.
(Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

7. MORAIS, J. L.
Dietoterapia na sindrome metabdlica, 2017. (Conferéncia ou palestra,Apresentacao de Trabalho)

8. MORAIS, J. L.
Elaboracdo e analise critica de trabalhos para eventos cientificos, 2017. (Conferéncia ou
palestra,Apresentacéo de Trabalho)

9. SOUZA, F.P.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, S. D.
Reavaliacdo dos per capitas crus das preparaces do cardpio ofertado a coletividade sadia de um
hospital universitario do sertdo da Paraiba, 2017. (Congresso,Apresentacédo de Trabalho)

10. NERIS, A. R.; OLIVEIRA, S. D.; MORAIS, J. L.
Desenvolvimento e aceitacdo sensorial de biscoitos tipo cookie com especiarias elaborados com
diferentes tipos de farinha, 2016. (Congresso,Apresentacao de Trabalho)

11. SILVA, T. M. C. F.; SOUZA, F.P.; MORAIS, J. L.
Desenvolvimento e caracterizacdo de farinha obtida a partir da casca de jenipapo (genipa americana
L.), 2016. (Congresso,Apresentacao de Trabalho)

12. GAMA, J. S. L.; MEDEIROQOS, S. C. D.; OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.
Elaboracéo e aceitabilidade de sobremesa tipo mousse isenta de lactose e glaten produzido com
biomassa de banana verde e polpa de umbu, 2016. (Congresso,Apresentacdo de Trabalho)
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13. OLIVEIRA, S. D.; MORAIS, J. L.; NERIS, A. R.
Elaboracdo e andlise sensorial de queijo petit-suisse misto aromatizado com polpa de maracuja,
2016. (Congresso,Apresentacédo de Trabalho)

14. SOUZA, F.P.; MORAIS, J. L.; Dantas, B.S.
Potencial do fruto do jenipapo (Genipa americana L.) na elaboracdo de produtos alimenticios: uma
revisdo, 2016. (Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

15. SILVA, T. M. C. F.; GAMA, J. S. L.; MORAIS, J. L.
Processamento e Caracterizacdo de de frozen yogurt caprino sabor maracuja com potencial
probiotico, 2016. (Congresso,Apresentagdo de Trabalho)

16. SILVA, T. M. C. F.; MORAIS, J. L.; SILVA, L.A.L.
Suplementacdo com 6leo de cartamo na obesidade: uma revisdo, 2016. (Congresso,Apresentacdo de
Trabalho)

17. JERONIMO, H.M.A.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.

Utilizacdo de carne mecanicamente separada de tilapia do nilo (oreochromus niloticus) e gordura
animal na producdo de embutidos carneos: uma revisdo da literatura, 2016.
(Congresso,Apresentacdo de Trabalho)

18. ARAUJO, C.M.; MORAIS, J. L.; SILVA, A. C. L. P.
Anédlise sensorial de barras de cereais elaborada com semente de chia (Salvia hispanica L.), 2015.
(Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

19. DANTAS, A. K.; SOUZA, M.A.; MORAIS, J. L.
Andlise sensorial de flans prebidticos elaborados cocm leite caprino e leite bonivo, 2015.
(Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

20. SOUZA, M. A.; PEREIRA, T. L.; MORAIS, J. L.; SILVA, A.C. L. P.
Avaliacdo sensorial de biscoitos tipo cookie formulados a partir de farinha de arroz e de milho: uma
alternativa para celiacos, 2015. (Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

21.SILVA, T. M. C. F.; MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.
Elaboracédo e caracterizacdo de biscoitos tipo cookie obtidos a partir da farinha de entrecasca de
melancia (Citrullus lanatus), 2015. (Congresso,Apresentacdo de Trabalho)

22. SOUZA, M.A.; MORAIS, J. L.; PEREIRA, T. L.
Elaboracdo e caracterizacdo fisico-quimica de flan prebiétco, 2015. (Congresso,Apresentacdo de
Trabalho)

23. SILVA, T. M. C. F.; MORAIS, J. L.; SILVA, A.C.
Elaboracéo e caracterizagao fisico-quimica de produtos alimenticios obtidos a partir da semente de
jaca (Artocarpus integrifolia L.), 2015. (Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

24. MORAIS, J. L.; PEREIRA, D.E.; MENEZES, K.G.
Elaboracdo e composicao fisico-quimica de barras de cereais adicionadas de semente de chia
(Salvia hispanica L.), 2015. (Congresso,Apresentacdo de Trabalho)
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25. MORAIS, J. L.
Desenvolvimento e caracterizagdo de produtos alimenticios elaborados a partir da semente de jaca,
2014. (Outra,Apresentacao de Trabalho)

Orientacdes e Supervisdes

Orientacdes e supervisdes

Orientacdes e supervisdes concluidas
Trabalhos de concluséo de curso de graduacgao

1. Lidinayde Kelly Morais. Desenvolvimento, caracterizagao fisico-quimica e sensorial de biscoitos tipo
"cookies" obtidos a partir da farinha da farinha da semente de ab6bora (cucurbita maxima). 2019.
Curso (Nutri¢éo) - Universidade Federal de Campina Grande

2. Ricacia de Sousa Silva. BARRAS DE CEREAIS ELABORADAS A PARTIR DA FARINHA INTEGRAL
DE BATATA-DOCE (lpomoea batatas L.) E ADICIONADAS DE SORO DE LEITE CAPRINO:
desenvolvimento e caracterizagdo fisico-quimica e sensorial. 2018. Curso (Nutricdo) - Universidade
Federal de Campina Grande

3. Luana Fernandes Batista Brasil. DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE CAPRINO ADICIONADO DA
GELEIA DO ARACA- AMARELO (Psidium cattleianum Sabine): Caracteristicas fisico-quimicas e
sensaoriais .. 2018. Curso (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

4. 1ZAIANY RAFAELY DE ARAUJO TERTULIANO. DESENVOLVIMENTO DE UM CATALOGO DE
MEDIDAS CIENTIFICAS E CASEIRAS COMPOSTO POR CARNES, AVES, PEIXES E DERIVADOS.
2018. Curso (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

5. MARCIA MARIA NOBRE DE PAULA. DESENVOLVIMENTO DE UM CATALOGO DE MEDIDAS
CIENTIFICAS E CASEIRAS COMPOSTO POR RAIZES E TUBERCULOS. 2018. Curso (Nutricdo) -
Universidade Federal de Campina Grande

6. Laura Beatriz dos Santos Domingos. ELABORACAO DE LEITE FERMENTADO CAPRINO DO TIPO
“FILMJOLK” ADICIONADO DE GELEIA DE MORANGO (Fragaria vesca). 2018. Curso (Nutricdo) -
Universidade Federal de Campina Grande

7. Sabrina Duarte de Oliveira. “Desenvolvimento e caracterizagao fisico-quimica e microbiolégica de
sorvete tipo frozen yogurt funcional obtido a partir de leite caprino e adicionado de L. paracasei.”.
2017. Curso (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

8. Maria Jussara Almeida Santos. “Desenvolvimento e caracterizagao fisico-quimica e sensorial de
iogurte caprino probiético adicionado de geleia de acerola (Malpighia emarginata)”. 2017. Curso
(Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

9. Tatiany Laise Gomes Freire. Elaboragcao e caracterizagdo de brownie obtido a partir de farinha de
residuo de beterraba. 2017. Curso (Nutricao) - Universidade Federal de Campina Grande

Orientacédo de outra natureza
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1. JOSUE DO AMARAL HOLANDA IZiDIO. Monitoria - Bioquimica da Nutricdo. 2018. Orientacdo de
outra natureza (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

2. Natalia Dantas de Oliveira. Monitoria - Fisiopatologia. 2018. Orientacdo de outra natureza (Nutricdo) -
Universidade Federal de Campina Grande

3. RAYANE MORAES DE MELO. Monitoria da disciplina Bioquimica da Nutricdo. 2018. Orientacédo de
outra natureza (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

4. SABRINA MELO DOS SANTOS. Monitoria da disciplina Bioquimica da Nutrigdo. 2018. Orientagéo de
outra natureza (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

5. BRUNO EDUARDO DA SILVA SOUZA. Monitoria da disciplina Bioquimica da Nutricdo. 2018.
Orientacdo de outra natureza (Nutri¢cdo) - Universidade Federal de Campina Grande

6. JOICE CRISTINA DA SILVA ANDRADE. Monitoria da disciplina Bioquimica da Nutricdo. 2018.
Orientacdo de outra natureza (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

7. Aline Rodrigues Neris. Monitoria - Fisiopatologia. 2017. Orientacdo de outra natureza (Nutricdo) -
Universidade Federal de Campina Grande

8. Jefferson Fidel de Souza Magalhdes. Monitoria da disciplina Bioquimica da Nutricdo. 2017.
Orientacdo de outra natureza (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

9. Mayara Gabrielly Germano de Araudjo. Monitoria da disciplina Bioquimica da Nutricdo. 2017.
Orientacdo de outra natureza (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

10. Noely Rayane Santos Souza. Monitoria da disciplina Bioquimica da Nutricdo. 2017. Orientacdo de
outra natureza (Nutricdo) - Universidade Federal de Campina Grande

Eventos
Eventos
Participacdo em eventos
1. Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, 2022. (Congresso)
2. Congresso internacional de envelhecimento humano, 2022. (Congresso)
Minicurso.

3. Congresso internacional de salde e meio ambiente - CINASAMA 2022, 2022. (Congresso)
4. | Congresso Brasileiro Online de Ciéncia dos Alimentos, 2021. (Congresso)

5. Conferencista no(a) CONGRESSO INTERNACIONAL DE ENVELHECIMENTO HUMANO, 2020.
(Congresso)
Microbiota Intestinal Durante O Envelhecimento Humano: Como Proteger E Restaurar Na Prética
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Nutricional.

6. VIl CONGRESSO INTERNACIONAL DE ENVELHECIMENTO HUMANO, 2020. (Congresso)
7. Simpésio Tematico Biomarcadores do Estado Nutricional, 2019. (Simpésio)

8. Simpdsio Teméatico Nutrigendmica e Exercicio Fisico, 2019. (Simpdsio)

9. Simpdsio de Nutricdo e Pesquisa: avanc¢os e perspectivas futuras, 2019. (Simpésio)

10. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) V Congresso Norte e Nordeste de Nutricdo Clinica e
Esportiva, 2019. (Congresso)

ELABORACAO E CARACTERIZACAO DE BROWNIE OBTIDO A PARTIR DE FARINHA DE ARROZ E DE
AMARANTO: UMA ALTERNATIVA PARA PORTADORES DA DOENCA CELIACA,.

11. CINASAMA - CONGRESSO INTERNACIONAL DE SAUDE E MEIO A AMBIENTE, 2018. (Congresso)
CONDUTA DIETOTERAPICA COMO PROMOTORA DE REEDUCACAO ALIMENTAR PARA OBESIDADE
E DISLIPIDEMIA NA FASE IDOSA: UM ESTUDO DE CASO.

12. IV ENCONTRO NACIONAL DA AGROINDUSTRIA, 2018. (Encontro)

13. XXIl Congresso Brasileiro de Nutrologia, XXIl Simpdsio de Obesidade e Sindrome Metabdlica, XV
Simpadsio de Nutricdo Enteral e Parental e lll Meeting de Nutrotroesportiva, 2018. (Congresso)
REPERCUSSOES DA OBESIDADE NA SENSIBILIDADE DO PALADAR: UMA REVISAO DE
LITERATURA.

14. 12 SIMPOSIO LATINO AMERICANO DE CIENCIA DE ALIMENTOS, 2017. (Simp6sio)

VIABILITY OF Lactobacillus acidophilus IN CAPRINE YOGURT FLAVORED WITH BEE HONEY FROM
Melipona scutellaris AND ITS INFLUENCE ON THE TECHNOLOGICAL, NUTRITIONAL AND SENSORY
PROPERTIES.

15. CONGRESSO NACIONAL DE SAUDE E MEIO AMBIENTE, 2017. (Congresso)

16. Il CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIAS DA SAUDE, 2017. (Congresso)
ASPECTOS GERAIS DOS PROBIOTICOS: IMPLICACOES DO USO_DO Lactobacillus acidophilus EM
PRODUTOS LACTEOS CAPRINOS.

17. Il Encontro Nacional da Agroindustria, 2017. (Encontro)
18. Seminério Internacional de Nutricdo Esportiva Natal, 2017. (Seminario)

19. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) VIl CONGRESSO LATINOAMERICANO, XIV CONGRESSO
BRASILEIRO DE HIGIENISTAS DE ALIMENTOS E VI ENCONTRO DO SISTEMA BRASILEIRO DE
INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, 2017. (Congresso)

ELABORACAO E ACEITACAO SENSORIAL DE BOLO DO TIPO “PACOCA” COM POTENCIAL
FUNCIONAL.

20. CONGRESSO NACIONAL DE S@UDE E MEIO AMBIENTE, 2016. (Congresso)
DESENSVOLVIMENTO E ACEITACAO SENSORIAL DE BISCOITOS TIPO COOKIE COM ESPECIARIAS
ELABORADOS COM DIFERENTES TIPOS DE FARINHA.

21. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) I CONGRESSO INTERNACIONAL DE GASTRONOMIA E
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CIENCIA DE ALIMENTOS, 2016. (Congresso)
Desenvolvimento e caracterizagdo fisico-quimica de sobremesa lactea cremosa suplementada com whey
protein.

22. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) Il CONGRESSO NORTE NORDESTE DE NUTRICAO CLINICA
E ESPORTIVA, 2016. (Congresso) 3
ASPECTOS GERAIS DOS PROBIOTICOS EM PRODUTOS LACTEOS: UMA REVISAO.

23. XX Congresso Brasileiro de Nutrologia, 2016. (Congresso)
Probiéticos e o Cancer de célon: Uma breve revisao..

24. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) XXV CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA E TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS E X CIGR SECTION VI INTERNATIONAL TECHNICAL SYMPOSIUM, 2016.
(Congresso)

DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZA(;AO SENSORIAL E MICROBIOLOGICA DE SOBREMESAS
LACTEAS CREMOSAS SUPLEMENTADAS COM WHEY PROTEIN.

25. Apresentagdo de Poster / Painel no(a) 11 Simpdésio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos:
“Ciéncia de Alimentos: Qualidade de Vida e Envelhecimento Saudavel”, 2015. (Congresso)
INIBICAO DO ESCURECIMENTO ENZIMATICO DE BANANA E MACA MINIMAMENTE PROCESSADAS.

26. Apresentacédo de Poster / Painel no(a) Ill Workshop de Ciéncias Naturais e Biotecnologia, 2015.
(Outra)

QUALIDADE MICROBIOLOGICA E SENSORIAL DE GELEIA DE MANGABA (Hancornia speciosas) COM
ADICAO DE ALBEDO DE LARANJA.

27. Apresentacé@o de Poster / Painel no(a) IV CONGRESSO INTERNACIONAL DE ENVELHECIMENTO
HUMANQO, 2015. (Congresso)

ASPECTOS POSITIVOS E NEGATIVOS DA DIETA VEGETARIANA NO PROCESSO DE
ENVELHECIMENTO: UMA REVISAO NA LITERATURA.

28. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) VII Congresso Latino-Americano e Xlll Congresso Brasileiro
de Higienistas de alimentos, 2015. (Congresso)

ELABORACAO E CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DE FARINHA DA SEMENTE DE JACA
(ARTOCARPUS INTEGRIFOLIA L.) E SUA APLICACAO NA ELABORAGCAO DE COOKIES ISENTOS DE
GLUTEN.

29. Apresentacédo de Poster / Painel no(a) XIX Encontro Nacional e V Congresso Latino Americano de
Analistas de Alimentos - ENAAL 2015, 2015. (Congresso)

ELABORACAO E COMPOSIGAO FiSICO-QUIMICA DE BARRAS DE CEREAIS ADICIONADAS DE
SEMENTE DE CHIA (Salvia hispanica L.).

30. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) Il Congresso Internacional de Nutricdo Especializada, 2013.
(Congresso)
Aceitabilidade da preparacao de Brownie isento de gluten, elaborado com farinha de mandioca..

31. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) Ill Congresso Internacional de Envelhecimento Humano,
2013. (Congresso)
Aspectos da doenca celiaca no idoso.

32. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) IV CONGRESSO BRASILEIRO DE TRATAMENTO DE
FERIDAS, 2013. (Congresso) _ ] B
ACAO DOS MICRONUTRIENTES NA CICATRIZACAO DA ULCERA DE PRESSAO.

33. SIMPOSIO NACIONAL DE SAUDE E MEIO AMBIENTE, 2013. (Simpdsio)
DOCE DE BETERRABA PASTOSO: ACEITAGAO SENSORIAL POR ESCOLARES DA CIDADE DE
CACIMBA DE DENTRO.

34. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) SIMPOSIO LATINO AMERICANO DE CIENCIA DE ALIMENTOS
(10 SLACA), 2013. (Simp6sio)
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AVALIACAO DA QUALIDADE DE OLEOS DE SOJA UTILIZADOS EM FRITURAS DE
ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DA CIDADE DE CUITE..

35. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) | Congresso Brasileiro de Salde Materno Infantil |l
Congresso Paraibano de Saude Materno Infantil, 2012. (Congresso)
As consequéncias materno-fetais da obesidade gestacional.

36. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) IV SIMPOSIO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS,
2012. (Simposio) y
RADIACAO GAMA E ATMOSFERA MODIFICADA NA CONSERVAGCAO DE ALIMENTOS.

37. Apresentacao de Poster / Painel no(a) Ill semana de Nutricdo UFCG, 2011. (Outra)
Perfil do habito alimentar e consumo de frutas e hortalicas entre académicos dos cursos de salde do
campus de CUITE.

38. Apresentacdo de Poster / Painel no(a) Il Semana de Nutricdo da UFCG, 2010. (Outra)
Perfil Nutricional de Criangas menores de cinco anos de idade das creches municipais de Cuité.

39. IV FESTIVAL UNIVERSITARIO DE INVERNO DE CUITE, 2010. (Outra)

40. Jornada teméatica de Nutrigdo, 2010. (Outra)

Organizacéo de evento

1. FREITAS, F. F; MORAIS, g L. B
SIMPOSIO DE ATUALIZACAO EM NUTRICAO,, 2022. (Outro, Organiza¢éo de evento)

2. MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.
ELABORAGCAO DE PRODUTOS ALTERNATIVOS, 2018. (Outro, Organizagéo de evento)

3. MORAIS, J. L.
| Mostra Gastrondmica do FUI, 2017. (Outro, Organizacéo de evento)

4. MORAIS, J. L.; SOARES, J.K.B.; SOUZA, M.A.
Il Workshop de Ciéncias Naturais e Biotecnologia, 2015. (Outro, Organizacéo de evento)

Bancas

Bancas
Participacdo em banca de trabalhos de concluséo

Graduacéo

1. VIERA, V. B.; MORAIS, J. L.; SILVA, G. S.

Participacdo em banca de Natalia Dantas de Oliveira. DESENVOLVIMENTO, CARACTERIZACAO FIiSICA,
FISICO-QUIMICA E AVALIACAO SENSORIAL DE COOKIE COM FARINHA DA CASCA DE MARACUJA
ADICIONADO DE WHEY PROTEIN, 2019

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

2. VIERA, V. B.; MORAIS, J. L.; PEREIRA, D.E. 3
Participagdo em banca de Lidinayde Kelly de Morais. DESENVOLVIMENTO, CARACTERIZACAO
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FISICO-QUIMICA E SENSORIAL DE BISCOITOS TIPO “COOKIES” OBTIDOS A PARTIR DA FARINHA
DA SEMENTE DE ABOBORA (Cucurbita maxima), 2019
(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

3. VIERA, V. B.; MORAIS, J. L.; SILVA, N. S.

Participacdo em banca de Amanda Lopes Garcia. UTILIZACAO DAS FARINHAS DE ALFARROBA E
SEMENTE DE JACA NA SUBSTITUICAO DO CACAU EM PO NA ELABORAGAO DE BOLO, 2019
(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

4. PEREIRA, F. O.; SANTOS, C.C.M.P.; MORAIS, J. L.

Participagdo em banca de Jordan Aaron de Oliveira Gongalves. Analise do consumo alimentar e balango
nitrogenado de atletas amadores de handebol em Cuité-PB, 2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

5. MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.; JERONIMO, H.M.A.

Participacdo em banca de RICACIA DE SOUSA SILVA. BARRAS DE CEREAIS ELABORADAS A PARTIR
DA FARINHA INTEGRAL DE BATATA-DOCE (Ipomoea batatas L.) E ADICIONADAS DE SORO DE
LEITE CAPRINO: desenvolvimento e caracterizacdo fisico-quimica e sensorial, 2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

6. FALCONE, A.P.M.; MORAIS, J. L.; BARBOSA, M.Q.

Participagdo em banca de Francisca Hitala Gomes de Sousa. Como a ingestdo nutricional pode
repercutir no desfecho clinico de pacientes em ventilagdo mecéanica?, 2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

7. MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S,; BIDO, R. C. A.

Participacdo em banca de LUANA FERNANDES BATISTA BRASIL. DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE
CAPRINO PREBIOTICO ADICIONADO DA GELEIA DO ARACA- AMARELO (Psidium cattleianum
Sabine): caracteristicas fisicas, fisico-quimicas e sensoriais, 2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

8. MORAIS, J. L.; GONDIM, C. M.; MARTINS, A. C. S.

Participacdo em banca de 1IZAIANY RAFAELY DE ARAUJO TERTULIANO. DESENVOLVIMENTO DE UM
CATALOGO DE MEDIDAS CIENTIFICAS E CASEIRAS COMPOSTO POR CARNES, AVES, PEIXES E
DERIVADOS, 2018

(Nutrigdo) Universidade Federal de Campina Grande

9. MORAIS, J. L.; GONDIM, C. M.; MARTINS, A. C. S.

Participacdo em banca de MARCIA MARIA NOBRE DE PAULA. DESENVOLVIMENTO DE UM
CATALOGO DE MEDIDAS CIENTIFICAS E CASEIRAS COMPOSTO POR RAIZES E TUBERCULOS,
2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

10. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; FALCONE, A.P.M.

Participacdo em banca de LAURA BEATRIZ DOS SANTOS DOMINGOS. ELABORACAO DE LEITE
FERMENTADO CAPRINO DO TIPO “FILMJOLK” ADICIONADO DE GELEIA DE MORANGO (Fragaria
vesca), 2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

11. MARTINS, A. C. S.; MORAIS, J. L.; SILVA, J. Y. P.

Participagdo em banca de Renata Torres Maciel. Pasta de Amendoim adicionada de Spirulina platensis
e chocolate 70% cacau: Elaboracdo e analise sensorial com praticantes de atividade fisica em
academia de Campina Grande - PB, 2018

(Nutrigdo) Universidade Federal de Campina Grande
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12. FALCONE, A.P.M.; BARBOSA, M.Q.; MORAIS, J. L.

Participagdo em banca de Aysla Haryadne de Oliveira Alves. Percepcdo da autoimagem corporal
associada ao estado nutricional em universitarios, 2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

13. FALCONE, A.P.M.; BARBOSA, M.Q.; MORAIS, J. L.

Participagdo em banca de Raiza Helouiza da Silva Genuino. Possiveis agravos do Diabetes Mellitus
relacionados ao indice glicémico encontrado em alimentos, 2018

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

14. DONATO, N. R.; MORAIS, J. L.; MARTINS, A. C. S.

Participacdo em banca de Aline Rodrigues Neris. UTILIZACAO DE Spirulina platensis EM BOLO DE
CHOCOLATE SEM GLUTEN, 2018

(Nutrigdo) Universidade Federal de Campina Grande

15. MORAIS, J. L.; BIDO, R. C. A.; MARTINS, A. C. S.

Participagdo em banca de Maria Jussara Almeida Santos. “Desenvolvimento caracterizagao
fisico-quimica e sensorial de iogurte caprino probiético adicionado de geleia de acerola (Malpighia
emarginata)”, 2017

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

16. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; DANTAS, D.L.S.

Participagdo em banca de Danielle Naiara de Medeiros Santos. “Desenvolvimento e caracterizagao de
brownies obtidos a partir de farinha de semente de abébora integral e refinada”, 2017

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

17. MORAIS, J. L.; BARBOSA, M.Q.; MARTINS, A. C. S.

Participagdo em banca de Sabrina Duarte de Oliveira. “Desenvolvimento e caracterizagao fisico-quimica
e microbiolégica de sorvete tipo frozen yogurt funcional obtido a partir de leite caprino e adicionado
de L. paracasei.”, 2017

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

18. FALCONE, A.P.M.; BARBOSA, M.Q.; MORAIS, J. L. ]

Participagdo em banca de FERNANDA AUGUSTA DE ANDRADE MEDEIROS. “E adequada a ingestao
de nutrientes em pacientes criticos utilizando terapia nutricional enteral? Uma revisao de literatura”,
2017

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

19. MORAIS, J. L.; OLIVEIRA, M. E. G.; MARIZ., V. A.

Participagdo em banca de Tatiany Laise Gomes Freire. “Elaboracdo e caracterizagdo de brownie obtido
a partir de farinha de residuo de beterraba”,, 2017

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

20. OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.; MACHADO, T. A. D. G.

Participagdo em banca de Ingrid Castelle Conceicdo Medeiros. Elaboragdo e caracterizagcdo de cookie
produzido com farinha de sementes de meldo (cucumis melo L.), 2017

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

21. OLIVEIRA, M. E. G.; MARTINS, A. C. S.; MORAIS, J. L.

Participagdo em banca de Janaina Severo de Lima Gama. “Elaboragdo e caracterizagao de queijo
petit-suisse caprino sabor maracuja com potencial funcional adicionado de L. acidophilus e extrato
de yacon (Smallanthus sonchifolius)”, 2017
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22. OLIVEIRA, F. S.; MENEZES, M. E. S.; MORAIS, J. L.

Participagdo em banca de ANA KARINE DE ANDRADE SOUZA. INTERFERENCIA DOS
ANTIDIABETICOS NO SOBREPESO: UMA REVISAO DE LITERATURA, 2017

(Farmécia) Universidade Federal de Campina Grande

23. RODRIGUES, R.A.V.; SOUZA, M.A,; MORAIS, J. L.

Participagdo em banca de Hianna Veronica de Brito Gomes. Avaliagdo dos conhecimentos basicos
sobre nutricdo de praticantes de atividade fisica em academias da cidade de Nova Floresta-PB,
2016

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

24. OLIVEIRA, M. E. G.; JERONIMO, H.M.A.; MORAIS, J. L.

Participacdo em banca de Fernanda Pereira de Souza. Caracterizacdo de jenipapo (Genipa americana
L.) e de produtos alimenticios elaborados a partir dele, 2016

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

25. DONATO, N. R.; MORAIS, J. L.; SOUZA, M.A.

Participacdo em banca de Jayanny Claybianny Aradjo. Elaboracdo de um produto de panificagcdo, do
tipo péo, enriquecido pela adi¢cdo de Spirulina platensis, 2016

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

26. OLIVEIRA, M. E. G.; MORAIS, J. L.; DANTAS, D.L.S.

Participagdo em banca de Taina Martins Costa Ferreira Silva. Elaboragdo e caracterizagao de requeijéo
cremoso misto condimentado com alho, 2016

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

27. OLIVEIRA, M. E. G.; BARBOSA, M.Q.; MORAIS, J. L.

Participagdo em banca de Janaina Thais Avelino de Aradjo. Processamento e caracterizacdo de frozen
yogurt caprino sabor maracuja com potencial probiotico, 2016

(Nutricdo) Universidade Federal de Campina Grande

28. SOARES, J.K.B.; RODRIGUES, R.A.V.; MORAIS, J. L.

Participacdo em banca de JOSUE DIAS DE ARAUJO JUNIOR. EFEITOS DO OLEO DE AVESTRUZ
SOBRE PARAMETROS FISICOS E BIOQUIMICOS: estudo realizado com ratos tratados durante a
fase inicial da vida, 2015

(Nutrigdo) Universidade Federal de Campina Grande

Participacdo em banca de comissdes julgadoras
Outra

1. XXXIIl Congresso de Iniciagdo Cientifica e Tecnolégica da UFRN 2022., 2022
Universidade Federal do Rio Grande do Norte

Totais de producéo

Produgdo bibliografica

Artigos completos publicados em PeriddiCO. vttt ittt ittt ettt ettt eeeeeeeeeaneeenenn 11
Capitulos de 1ivros puUblicCados . ..ttt it ittt it it ittt ittt ettt e e e 21
Trabalhos publicados em anais de eVentOS . ..ottt ittt ittt et ettt e et e te e
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Apresentacgdes de trabalhos (Conferéncia ou pPalestra) .« ittt ittt iteeeneeeneennnnn 9

Apresentacdes de trabalhos (CONgIrESS0) v vt ittt iinnneeteeeneeeeeeeeennneeeeeennneeeenn 6l
Apresentagdes de trabalhos (SimPOsSio) v vt i it ittt ittt ettt ettt ettt 10
Apresentacdes de trabalhos (OUbLra) vttt ittt ittt it ittt teeenneeeseeeenneeeeeeennaeesens 10
Produgdo técnica

Curso de curta duracdo ministrado (aperfeicoamento) ... .. u ittt it ettt teeenaeeeeeennnn 2

Curso de curta duracdo mMinistrado (OULTO) vttt ittt ittt ittt eeeeeeeeeeaeeeeeeenaeeeeeennns 1

OULra ProdUGEO LA CIICA .t vt ittt et e it e et e et e et et et ettt ettt et ettt ettt 4

Patentes e Registros

2 oD o 17
Orientagdes

Orientacdo concluida (trabalho de conclusd&o de curso de gradulaCado) « v e e e e e et eeeeaeeeeeennns 9

Orientacdo concluida (orientacdo de OoULTra NatUTEZa) v v v i i ittt ittt ettt ettt 10
Eventos

Participacgdes em eVEeNtOS (CONTLESSO) v vt vttt vnnnneeeeenenneeeseennneeeeeeneneeeeeenennees 25
Participacgdes em eventos (SemMINATio) ¢ .. v ittt ittt ittt et et eeeeaee et eaeeeeeeaeeaeenann 1

Participacdes em eventos (SImMPOSI0) v v vt i ettt et et eeeeeneeeeeeneeeeeeneeaeeeaeeneeeans 7

Participagdes em eventosS (ENCONETO) v vttt ittt ittt ettt ettt et e teeeeaeeseeeeeneeseeennennens 2

Participagdes em eventosS (OULTa) « vttt ittt ittt it ettt ettt eaeeeteeeneeeseeeeeeneeeseeennnns 5

Organizacdo de evento (OULTO) v vttt ittt et ettt ettt ittt ee ettt eeaeeeseeeaaeeneeennns 4

Participacdo em banca de trabalhos de conclusd0 (graduU@GaO0) « v v v v it e et eneeeeeeeenaeennnn 28
Participacdo em banca de comissdes Julgadoras (OULTa) vt i ittt it ittt eeeeeeeeeeeaeennnn 1

Outras informacdes relevantes

1 Obteve nota nove na prova de Proé-eficiéncia em Compreensdo de Leitura em Lingua Inglesa pela
Central de Linguas da Unidade Académica de Letras da UFCG. Ministrou Aulas Praticas- Analise Sensorial
de Alimentos - Teste Duo trio, Teste de Aceitacao e Intencdo de Compra, Teste de Comparacao Pareada e
Teste de Odores e Cheiros.

Foi aprovada no Processo Seletivo Simplificado para Professor Substituto da Carreira do Magistério
Superior, para Professor Auxiliar, classe A, Nivel 1, para area de conhecimento Gastronomia e Nutricdo
Clinica no Centro de Educacéo e Saude da Universidade Federal de Campina Grande.
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